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Pieczywo przygotowywane na rozne okazje swiateczne, zwigzane ze zwy-
czajami i obrzedami dorocznymi oraz rodzinnymi, nabiera charakteru sakralne-
go. Badacze wyrdzmaja wiele jego rodzajow spotykanych w calej Polsce,
a wige tzw. nowolatka, znane na Kurpiowszezyznie tez pod nazwa ,.byski”,
atakze tzw. fafernuchy. fafernyski. odpustowe .kozy prostynskie™. Na $wigto
Zwiastowania NMP (25 marca) wypiekano tzw. bustowe lapy. skowronki, plac-
ki zwane _sucharami” czy .bondami™. Takze okres poprzedzajacy Swieta Bo-
zego Narodzenia zawsze charakteryzowal sig bogactwem sporzadzanych wy-
piekow. Przygotowywano wowcezas ozdobne buleczki, podplomyki zwane osu-
cha lub proskura. kotacze, strucle czy tzw. szczodraki'.

Chieb jest produktem, ktory od najdawniejszych lat otaczany jest czcig 1 sza-
cunkiem. Wynika to nie tyiko z faktu, Ze jest podstawowym pieczywem prze-
znaczonym do spozycia. gwarantujgcym utrzymanie si¢ przy zyciu, a wigc tym
samym zapewniajacym podstawe egzystencji. W swiadomosei i tradycji Pola-
kow gleboko zakorzeniona jest takze warto$¢ symboliczno-mistyczna chleba
wynikajaca z przehonania o jego waznosci jako daru Bozego. Zygmunt Gloger
stwierdza: . lud polski w wielu okolicach nazywa chleb swigtym («Swigty chle-
bus»), rowniez jak i ziemig, ktora go rodzi {«$wigta ziemian)™.

Doniosle znaczenie spefniat chleb dawniej i spelnia do dzi$ podczas obrzedu
zaslubin. Ma on bowiem gleboko zakorzeniong w tradycji moc uswiecajaca
zwiazek malzenski. Wyraza zyezenie zapewnienia nowej rodzinie lepszej przy-
szlosci i dostatku. Podkresia lacznosé cziowieka ze swiatem pozagrobowym,
pelni role apotropeiczna’. Sam zwyczaj dzielenia si¢ chlebem uzewnetrznia
ludzka potrzebe wprowadzania pokoju i harmonii.
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W zwiazku z tak duzym znaczeniem i donioslym zadaniem, jakie mial spetniac¢
chleb podczas obrzedu zaslubin, znane sa w calym kraju zroznicowane rodzaje
pieczywa weselnego. Najbardziej popularne na wschodzie Polski to bogato zdobio-
ne korowaje, kidrych przygotowanie wymaga szczegolnych rytualnych zabiegdw
i czynnosci oraz doswiadczenia przygotowujacych je kobiet’. Odpowiednikiem
korowaja sa wystepujace w Polsce centralnej i zachodniej kolacze weselne. lrena
i Krzysztof Kubiakowie wymieniaja spotykane w calej Polsce .szyszki”, czyli male
buleczki z plecionka na wierzchu, ..gaski” przeznaczone dla dzieci, a takze tzw.
kokoszki fub kogutki. W Polsce centrainej pieczono tez ..orzechy™ zwane ,.palecz-
kami”. Do obsypywania panny milodej wypickano w Lowickiem kaczuszki”
i laleczki”. W Polsce wschodniej specjalnie dla panny mlodej przygotowywano
»SZyszke”, zas dla pana miodego tzw. miesigc, ktore to wypieki matzonkowie spo-
zywali po wspolnie spedzonej nocy’. Inny przyklad wypickow weselnych stanowia
przygotowywane w Przemyskiem ciasteczka ,.caluski™, zwane tez . kaczuszkami™,
atakze krosnienskie ,.rozgi weselne”, butki weselne tzw. huski, czy pochodzace
ze Szezebrzeszyna piernikowe .szczodraki™ w ksztalcie ptaszkow’. Jak ocenia Te-
resa Ambrozewicz, zwyczaj przygotowywania ozdobnego pieczywa obrzedowego
wykazywal od poczatku XX wieku tendencje zanikowa’.

Wspdlezesnie w Czestochowie mozna zaobserwowac osobliwy powrdt
do tradycji wypieku bogato zdobionego pieczywa przeznaczonego na rozne
uroczyste okazje, glownie za$ na wesela. Przygotowywaniem takiego pieczywa
zajmuja sie osoby o uzdolnieniach plastycznych, pracujace w czestochowskich
piekarniach.

Chleby tego rodzaju wypiekane obecnie nie sa przeznaczone do spozycia.
lecz stanowia okazjonalng ozdobe stotu. Przygotowuje sie je glownic na wesela,
sporadycznie zas na inne uroczystosci zwigzane ze zwyczajami dorocznymi, jak
np. Boze Narodzenie czy Wielkanoc lub obrzgdami rodzinnymi, np. chrzest.
komunia $w., bierzmowanie. Zdaniem czgstochowskich piekarzy ozdobne bo-
chenki chleba zamawiane sa przede wszystkim na wesela. Wykorzystuje si¢ je
przy powitaniu miodej pary powracajacej z kosciota.

Zwyczaj witania nowozencow chlebem i solg znany jest od najdawniejszych
lat i upowszechnit sie¢ w calej Polsce. ,.Powracajacych do domu nowozencow —
pisze Maria Bogucka — witano tradycyjnym bochnem chleba i szczypta soli.
Wszystkie te ceremonie wywodzily sie jeszcze z czasow pogaitskich i1 mialy na
celu zapewnienie mlodej parze obfitosci dobr oraz plodnosei™’.

© Por.: Kubiak. Kubiak. o= cvr. s. 69 —72: Ambrozewicz. d= ot s. 8-10: Maciejewska-
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i obrzedy rodzinne. w: Etnografia Polski. s. 102: P. Kowalski. Leksvkon znaki swiata. Omen.
proesqad, znaczenie. Warszawa -Wroclaw 1998, 5. 442- 443,

" Por.: Kubiak. Kubiak. d=. cvr..s. 73.

¥ Por.; Ambrozewicz. d=. ovt.. 5. 150 S, Kraysztotowics. € sztuce hrdowej w Polsce, Warsza-
wa 19725, 128.
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" M. Bogucka. Staropolskie obyvezaje w X VI -XVil wicku, Warszana 1994, 5. 51
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Mieszkancy Czgstochowy kieruja sie wspdlczesnie nie tylko podobnymi
wzgledami przy zamawianiu ozdobnego pieczywa. Oto co mowig na ten temat:

~Zamawialam chleb na wesele corki, poniewaz zwiazane jest to z tradycja
i zarowno z moimi odezuciami na dostatnie zycie mlodych. Poza tym chieby te
wszystkim bardzo sig podobaja 1 sg dodatkowg dekoracjg stolu”™ (Teresa Ducz-
kowska, 48 lat, zapisano w 1999 r.):

“Przede wszystkim tradycja 1 to, ze widzialam wezesniej u pani Ali i mi sieg
bardzo podobal ten chlebek™ (Renata Borek, 28 lat, zapisano w 1999 r.).

Obecnie trudno ustali¢, kto zapoczatkowal ten zwyczaj na badanym obsza-
rze. W materiatach zrodfowych brak jest jakichkolwiek wzmianek''. Na pod-
stawie wywiadow przeprowadzonych wsrod pickarzy zajmujacych sie wypie-
kiem zdobnego pieczywa $wigtecznego domniemywad mozna, ze osoba ta byt
niezyjacy juz piekarz, Leon Lebek, rozpoczynajacy prace w tym zawodzie jesz-
cze przed druga wojng swiatowa. Przygotowywal on chlebki w latach pieédzie-
sigtych 1 szescdziesigtych, wylaeznie na wesela i tylko dla znajomych mu oséb.
Nie prowadzit tez zarejestrowanej dziatalnosci gospodarczej:

~Pan Lebek to bardzo stary pracownik. Kiedy ja przyszediem do pracy,
on byt juz na wylocie. Zdobil chlebki chyba jeszcze w latach dwudziestych”
(Zdzislaw Kwapisz, lat 75, emerytowany pracownik piekarni ,Jednos¢” w Cze-
stochowie, zapisano w 1999 r.).

.0 ile sobie kojarze., to zwycezaj zdobienia zapoczatkowal pan Lebek. Daw-
no nie zyje. Najwigeej na ten temat moze powiedzie¢ pant Gasinska™ (Waclaw
Kaniewski, wlasciciel pickarni w Poraju, zapisano w 1999 r.).

Wypowiedzi informatoréw potwierdzaja takze pracownicy piekarni PSS
Spotem Jednosc™ w Crestochowie:

Kiedys. jak tylko bytam uczennica, widziatam chlebki u pana Lebka, byla
zainteresowana, ale to byl taki pan. ze po prostu nie cheial pokaza¢, nic powie-
dzieé (...). Potem robil taki pan Janicki, no. juz zmart w tej chwili™ (Alicja Ga-
sinska, lat 50, zapisano w 1999 r.);

-W czasie kiedy pan Lebek robit te chleby. to mySmy byly jeszeze uczenni-
cami. (...} | chyba pan Janicki sciggnal od pana Lebka. a my wszyscy po kolei
od niego” (Renata Kupezyk. lat 50, zapisano w 1999 1),

Do dekoracji wykorzystuje si¢ okragle bochenki z maki zytniej, wypiekane
Kazdego dnia na skale przemyslowa. Nastgpnie zostajg one pokryte motywami
zdobniczymi z surowego ciasta wymieszanego z farbami plakatowymi. Sklad
ciasta stuzacego do zdobienia jest wynikiem osobistego doswiadczenia osoby
formujacej chleb. Renata Kupezyk wyznaje:

Najpierw sobie robi¢ ciasto, bo to jest z maki z dodatkiem wody i cukru,
tylko z dwoch rodzajow ja robig. na przyktad z dwoch rodzajow maki zytniej
i pszennej. Zzeby po prostu uzyskac bardziej elastyezne to ciasto. Samo zytnie

'O, Kolberg wymicnia jedynie preygotowywany w okolicach Czestochowy | Mstowa kolacz
weselny. ez i dlugg bulky obsypang cukrem 1 serem. Zobo O Kolbere, Doiela wsovstkie. €023
Neliskio. Wrockaw  Posnan 1964, s 128
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ciasto to jest slabe. bo nie ma glutenu w tym ciescie, jest niska jego zawartosé,
nawet znikomy procent., wigc z pszennym si¢ miecsza, Zeby tak bardziej bylo
elastyczne, do tego dodaje troszeczke wody z cukrem, bo kolor mi fadniejszy
tapie™.

Wypowiedz te uzupelnia Alicja Gasinska:

,.Ciasto jak robig, to robi si¢ z maki zytniej, zaparza si¢ go i wtedy jest takie
plastyczne jak plastelina, bo z pszennego to wiadomo, ze jest gluten i to sig
rozciaga, a tu si¢ fadnie wykrawa i fadnie si¢ formuje”™. =

Na cykl technologiczny przygotowania okazjonalnego pieczywa zdobnego
skiadaja si¢ trzy etapy czynnosci. nastepujgeych po sobie w odpowiednim cza-
sie. Pierwszy, najdtuzszy z nich, obejmuje typowy ciag przemystowy produkcji
chleba i trwa okolo 16 godzin od momentu przygotowania pdtkwasu do chwili
ostatecznego wypieku. Na drugi etap przypada wlasciwy proces zdobienia. Do-
swiadczonej osobie, czesto formujace) chleb obrzedowy, wystarcza do uzyska-
nia pozadanego efektu od jednej do dwoch godzin pracy. Na koniec krétko
(okoto 5-8 minut) powtornie zapieka sie udekorowany chieb w piecu w celu
utwardzenia calosci.

Nie ma scislych wymogdw dotyczacych doboru elementéw dekoracyjnych.
O przyszlym zewngtrznym wygladzie pieczywa decyduje fantazja, tworcza wy-
obraznia 1 zmysl estetyczny osoby, ktdra podjela sie zdobienia chieba. Dobor
barw i zestaw elementow zdobniczych zaleza od talentu wykonawcy ornamentu.
Czestochowskie chleby weselne charakteryzuja sie zespolem elementéw zdobni-
czych o bogatej symbolice. Zawsze miejsce centralne na bochenku zajmuje ko-
szyczek skladajacy sie z dwaoch pojemniczkow. Do jednego wsypuje sie sol, a do
drugiego wkiada dwa kawateczki chieba, przeznaczone do spozycia przez nowo-
zencOw wracajacych z kosciota. Pozostale elementy dekoracji podlegajg zmianie
i zaleza od pomystowosci piekarzy. Potwierdzaja ten faki ich wypowiedzi:

~Na wesela to symbolika jest tak jakby byly zyczenia dla mlodej pary,
to zawszg mowig, 7ze to moje zyczenia dla miodej pary, jak komus robig: klosy
— dostatek, zoledzie — trwatos¢ malzenstwa, winogron — plodno$é, podkowa —
szczescie, serce — miose, no i teraz jeszeze wprowadzilam golabki 1 obraczki™
(Alicja Gasinska, zapisano w 1999 r.);

Ja robig tak samo winogron, tylko ze¢ ja winogron robi¢ w niebieskim kolo-
rze. Listki zielone tak samo (...). Dab, ja robig jeszeze liscie debu — trwatos
malzenstwa. Z tymi zotedziami to tez jest co$ takicgo, ze obfitosé. Pszenica --
7eby nigdy jednak tego chleba w Zzyciu nie brakowalo w rodzinie™ {(Renata
Kupezyk, zapisano w 1999 r.);

~Smoczek. to byt méj pomysh, wiadomo, bo dla mlodych, no. to pierwsze
co si¢ kojarzy, to wiadomo. jak jest para, to bedzie dziecko (...). Ja widziatam
te chieby kiedys i sam ten zmysl taki wzrokowy, widzialam uklad tych wstaze-
czek napisowych z tym, 7e zawsze bylo pisane. ze ..Szcz¢é¢ Boze Miodej Pa-
rze”, a ja wprowadzilam te imiona. Mowia wtedy. wiadomo, ze to juz tylko dla
nich, dla tych mtodych, dia ktorych si¢ robi™ (Maria Kunc, lat 37, zapisano
w 1999 r.).
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Fot. 1. Chleb weselny ozdobiony przez Marig Kunc. 1999 r.

Na czestochowskich chiebach weselnych pojawiaja si¢ najczesciej nastepu-
jace elementy zdobnicze:

- koszyczek na chleb i s6l,

- kis¢ winogron jako symbol ptodnosci,

- zotedzie jako znak trwatosci zwiazku maltzenskiego,

- klosy pszenicy wrozace nowej rodzinie dostatek,

- golabek symbolizujacy zgode, porozumienie, jednomysinos$é oraz niechgé

do kldtni i zatargow,

- para obraczek jako potwierdzenie zawartego zwigzku,

- podkowka wyrazajaca Zyczenia szezescia 1 pomysinosei,

- serduszko odzwierciedlajace uczucie wzajemnej mitosei,

- malutki smoczek z tworzywa sztucznego jako zapowiedz radosci mlodych

rodzicow wynikajacej z narodzin w niedalekiej przysztosci ich potomka,

- zdobiace catosé kwiatki, przewaznie rozyczki'.

Calo$¢ uzupelitia oplatajaca brzegi bochenka waska szarfa z ciasta z wyry-
tymi w niej imionami nowozencdw, datg slubu lub zyczeniami ,,Szczesé Boze
Miodej Parze™.

7 Kwiaty te. wedlug relacji pickarzy. maja w zalozeniu pelni¢ jedynic funkcje estetyczna,
Nie odzwicrcicdlaja natomiast zadnego symbolicznego kodu jezyka kwiatdow. Por. np.: [, Sikora,
Mowa kwiardw ™. /£ badan nad kudturg popularng proetomu XIX 1 XX wieku. | Literatura Ludo-
wa" 1978, nr 475, s, 142-133: Mowa kwiatow. w: Slownik literatury popularnej. red. T. Zabski,
Wroctaw 1997, 5. 269-271.
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W celach zdobniczych stosuje si¢ szeroka. kontrastowg game kolorow
ze zdecydowang dominacja barw cieptych. Przewazaja odcienie czerwieni, zie-
leni, zékei, wiele odmian brazu. Duza intensywnosé wielobarwnego wzoru do-
brze komponuje si¢ na jednobarwnej powierzchni chleba. Jednolita, naturalnie
brazowo wypieczona wierzchnia skorka bochenka dopelnia sig harmonijnie
i wspolgra z wykonana oprawa plastyczna. Otrzymane chlebki sa niezwykle
barwne, przyciagajace wzrok.

Wedlug relacji informatoréw pierwsze chleby przygotowywane na wesela
przez Leona Lebka, a potem przez Szymona Janickicgo nie byly przez nich
kolorowane. Elementy dekoracji wykonane byly z samego. czystego ciasta bez
dodatku barwnikow: . Pan Lebek robif tylko biale™ (Alicja Gasiaska), ..on nie
kolorowal, to bylo po prostu naturalne™ (Anna Janicka, zona zmarlego pieka-
rza), ,,Styszatam, ze byly na biato, (...). No, a pozniej jak poswychowawczym
wrocilam, to wtedy juz widzialam te kolorowe chleby™ (Maria Kunc).

Do wprowadzenia farb, w celu uzyskania kolorowej dekoracji na chlebie,
przyznaje si¢ Alicja Gasinska:

.Ja wprowadzitam kolorowanie, bo tak sobie jako$ pomyélalam. Zze moze,
jak wprowadzili te kamery wideo, to tak ladniej odbija, bo by¢ moze, ze wi-
dziatam, tak mi si¢ wydawalo. ze pomazane to bylo. a wtasnie jak kolory, to tak
to wszystko odbija, no i zaczetam. Zrobitam jeden chlebek, wzigtam pedzelek.
tarby akurat miatam plakatowe, tak przez przypadek. pod reka i zaczglam ma-
lowac. Ale wiadomo, Ze to nie jest rowne, to tam si¢ pobrudzilo cos, to nie byto
tak dokiadne, no i zaczelam wyrabiac¢ farby z tym ciastem. ktorym miatam zdo-
bi¢” (Alicja Gasinska. zapisano w 1999 r.).

Chiebki weselne bardzo czesto sa przechowywane przez malzenstwa przez
wicle lat, stanowiac wyjatkowa pamiatke z dnia slubu. Aby jednak pieczywo
zachowalo wlasciwy wyglad i nie podlegato rozkladowi, nalezy przechowywaé
je w odpowiednich warunkach, przede wszystkim w suchym i przewiewnym
pomieszczeniu:

. To jest uzaleznione, w jakich warunkach te chlebki si¢ przechowuja. Wiado-
mo, ze w jednym pomieszczeniu jest sucho i bedzie stalo dwa lata, trzy, a w dru-
gim jest juz wilgotniejsze powietrze i on zaczyna plesnie¢™ (Renata Kupczyk,
zapisano w 1999 r.).

Nowatorskim rozwigzaniem jest pomyst przygotowywania ozdobnego pie-
czywa na inne okazje swiateczne. Najlepiej z tego zadania wywiazuje si¢ Alicja
Gasiniska, ktora przygotowuje ozdobne chleby nie tylko dla swojej rodziny.
znajomych czy sasiadéw, ale takze na dozynki oraz na odprawiang kazdego
roku uroczysta msze $w. dla piekarzy na Jasne) Gorze.

.0Od kilkunastu lat robie na dozynki regionalne, teraz ostatnio sa w Czesto-
chowie, zawsze w pierwsza sobote wrzesma. Tymi chlebami sg obdarowywani
dostojnicy panstwa, Kosciola, wojewoda. Chleby raczej sie podobaja. (..)
Jak jest nasza msza piekarzy (15 marca w $w. Klemensa). mamy mszg takg juz
tradycyjng od sprzed wojny i ja tez zawsze, mnic tak jakos wybrali, zebym ja
zrobita ten chlebek. no to na tym chlebku jest hostia, tez wokdél hostii sa




109

wszystkie wyroby nasze — takie mini chateczki, buteczki, to kazdy mowi, jak to
mozna zrobi¢? Bo niejeden piekarz to nie potrafi duzej chalki zrobi¢, bo to tez
trzeba mie¢ troche zmysiu i pamigci, u mnie patrza, no, jak ta pani Ala zrobila,
7e to wszystko takie jest fikusne, malutkie i tez zawsze pisze «Maryjo Krélowo
Polski poblogostaw prace nasza», no i data tez jest, kiedy si¢ ta msza odbywa,
i to wszystko jest w takim pigknym oftarzu z kwiatow™,

Pani Gasinska przygotowala tez zdobny chlebek specjalnie na otwarcie Sro-
dowiskowego Ogniska Wychowawczego Zakladu Wychowawczego Towarzy-
stwa Przyjaciol Dzicer w Czestochowie.

Tam wlasnic byly takie dwa drewienka, plongcy ogien, a w tym plomyku
bylo: kwiatuszek w doniczee w ksztalcie serduszka i pisalo: ,.kazde dziecko ma
gdzies na ziemi skrawek nieba™. No i na podstawie tego wlasnie znaczka (fir-
mowego TPD — B. P.) tez zrobitam taki chlebek oczywiscie, takie malowane
ciasto, jak to mozna powiedzied, tez sig bardzo podobat™.

[nteresujace formy zdobnicze zyskuja chleby przygotowywane na $wigta do-
roczne zwiazane z kalendarzowym rokiem liturgicznym. Pieczywo na Boze
Narodzenie Alicja Gasifiska przystraja np. miniaturka szopki betlejemskiej. za$
na Wielkanoc — Swigconkg w koszyczku.

-Na Wielkanoc robi¢ tak. jakby cala $wigconka w koszyczku (byla), zalezy
jak tam zrobig, nieraz jest na chlebie zrobiony koszyczek 1 whasnie ta cala swieg-
conka, ktéra widad, jajeczka, baranek, kietbaska, albo jest taka od razu $wie-
conka na chlebku, to sa palemki, zajaczki. kurczaczki. pisanki kolorowe, bazie,
no i pisze «Wesotego Allelujan. Natomiast teZ robie na Boze Narodzenie.
To jest szopka betlejemska zrobiona wilasnie z chieba, ciasta nieraz i péZniej mo-
wia fudzie: «O, pani Ala §wigtych z ciasta robi, czyli chleb chlebem maluje»”.

W trakcie badan terenowych ustalono, ze czestochowscy piekarze potrafia
przygotowac chleb na prawie wszystkie uroczystosci rodzinne:

~Weselne robig, no i okazyjnie w czasie komunii $w. w maju, no i robifam
do bierzmowania chilebki na witanie biskupa™ (Maria Kunc);

.Na komunijne raczej mato zamawia ktos, chyba ze konkretnie jakas osoba
Jest zainteresowana. Raz tylko robitam, raz, badZ? dwa razy. Na wesele, to parg
zamdwien jest” (Renata Kupezyk).

Warto podkrestic. ze w ostatnich latach doswiadczenia zawodowe starszych
piekarzy przekazywane sg czesto przedstawicielom miodszego pokolenia.
Uczniowie na praktykach szkolnych odbywanych w piekarniach ,.Spotem”
rozwijaja swoje umicjetnosei  poznaia tajniki przygotowywania pieczywa ob-
rzedowego.

-W ubiegltym roku, we wrzesniu, robilisSmy taka dekoracje, ja tu zrobitam
ze swoimi uczniami choineczke, paczuszki pod choinke, takie co$ tez typowo
swiateczne. Tez na chlebie taka malenka choineczka byta z paczuszkami,
z prezentami pod choinke, ale napisu nie bylo zadnego. I to bylo prosze pani
wystawione w szkole gastronomicznej. To bylo w ubieglym roku, jak ci moi
uczniowie kofezyli szkotg. To bylo na wystawg zrobione™ (Renata Kupezyk).
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W $wietle relacji nauczycieli Zespolu Szkot Gastronomicznych im. M. Skto-
dowskiej-Curie w Czgstochowie w placowce tej czgsto organizowane sa konkur-
sy majace na celu wylonienie najzdolniejszych ucznidw. .\W naszej szkole orga-
nizujemy takze dla uczniow konkursy, ktore si¢ wigzg z tradycjami Swiatecznymi,
i tak klasy ciastkarzy i piekarzy biora udzial w tych konkursach, wtedy przynosza
eksponaty, ktore tuta) oceniamy jako komisja konkursowa szkolna i tez przy-
dzielamy nagrody w tych konkursach. Uczniowie sg zadowoleni, ze mogg tez
wykaza¢ si¢ w jakim$ nietypowym wyrobie ciastkarskim czy piekarskim, ktérego
zwykle na praktyce nie robia. czyli po prostu jest to cos dodatkowego, czego nie
robig na co dzien™ (Mariola Wieciorkowska, nauczyciel technologii ciastkarskiej
Zespotu Szkot Gastronomicznych w Czestochowie, lat 37, zapisano 1999 1.).

Uczniowie tej szkoly majg réwniez okazje wykazania swojego kunsziu za-
wodowego poprzez uczestnictwo w konkursach ogolnopolskich. Przygotowuja
na te okazje takze ozdobne chleby.

Fot. 2. Chleb na BoZe Narodzenie ozdobiony przez ucznia Zespolu Szkol Gasironomicznych
w Crestochowie, 1999 1,

. To byl ogélnopolski konkurs na najlepszego ucznia w zawodzie piekarz
i ciastkarz. To bylo w 1998/99. W kwietniu byl trzeci etap. Piate miejsce zajat
nasz uczen z wojewoddztwa i oczywiscie VIII miejsce tez nasza uczennica”
(Krystyna Dyl, nauczyciel Zespotu Szkot Gastronomicznych w Czestochowie,
zapisano w 1999 r.).

Zdarza sig, ze klienci, wyjezdzajacy do innych miejscowosci w Polsce lub
za granice, zabierajg ze sobg udekorowane bochenki chleba wraz z pozdrowie-
niami. O popularyzacji ich wyrobéw moéwig sami pickarze:
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Fot. 3. Chleb na Boze Narodzenie ozdobiony przez Alicje Gasifiska, 1999 r.,

.Na Slask jechal. do Wroclawia prawdopodobnie jechat, do Lodzi” (Renata
Kupezyk);

Czgsto si¢ nawet zdarzalo, Ze za granice robilam. Jechata kolezanka odwie-
dzi¢ syna do Australii. no i wiesz co, méwi, no, kwiaty zawioze? To zrob taki
chlebek — pozdrowienia 7 Polski. Totez wlasnie zrobilam takie polne kwiaty,
date. pozdrowienia od calej rodziny z Polski. To przyjechala, to méwi, no wiesz
co, furorg zrobitas. Robilam tez do Francji na wesele, do Niemiec, do Kanady
tez robifam takie pozdrowienia™ (Alicja Gasinska).

Fot. 4. Chlcb komunijny ozdobiony przez Marig Kune, 1999 1.




Fot. 5. Chleb weselny ozdobiony przez Renatg Kupezyk. 2000 .

Wypiekane wspdlczesnie w Czestochowie chlebki, popularyzowane w kraju
i za granica, nie sa przeznaczone do spozycia. a sam proces wypieku nie podle-
ga zadnym nakazanym przez rytuat praktykom czy zabiegom magicznym, jak to
mialo migjsce w przypadku pieczywa weselnego, np. korowaja we wschodniej
Polsce. W procesie ich powstawania istnieje Scisle powiazanie wspodlczesnej
metody przemystowe] z tradycja rgkodzieta artystycznego. Inwencja i pomy-
stowos$é tworcza piekarza, ktoremu powierzono uksztaltowanie chleba obrze-
dowego przejawiajg si¢ w samym tylko procesie doboru i nanoszenia symbo-
licznych elementéw dekoracyjnych. Nowym pomystem jest uzywanie do deko-
racji chleba ciasta wymieszanego z farbami plakatowymi'’. Podejmuje sie tez
probe wprowadzania do zdobienia pieczywa elementow bedacych gotowymi
wytworami przemystowymi, np. smoczka z masy plastyeznej. Wszystkie czesci
sktadowe dekoracji charakteryzuja sie wyrazistoscia ksztaltow. Nadaje im sig
realny wyglad, np. kisci winogron, klosow zbdz, golabkow, zoledzi, nie zacho-
wujac migdzy nimi proporcji pod wzgiedem wielkoscei. | tak np. kis¢ winogron
moze odpowiadaé rozmiarem zoledziom, klosom zboza czy bukietowi roz.

B OW literaturze spotyka sic wzmianki o malowaniu wypickow _od zewnatrz” dopicro po
upieczeniu. Por.: Oledzki. Doroczne... s. 192 tenze. Konkursove noworoczne.... s. 243.
&
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Powstaje pytanie, czy zdobione chlebki czgstochowskie sa przejawem
i kontynuacjg tradycyinej sztuki ludowej, czy raczej kiczu bedacego nastep-
stwem ekspansywnego wplywu kultury masowej?

Chlebki te wykazuja pewne cechy niedostosowania do uroczystoscei, jaka jest
sakrament $lubu. Tradycyjne pieczywo obrzedowe nalezy bowiem skonsumo-
waé. Wynika to z przekonania o roli posredniczacej chleba miedzy zaswiatami
a doczesnoscia. Zjadanie chleba, utozsamianego z cialem Boga, potwierdza
uczestnictwo czlowieka w boskim systemie $wiata'’, Tymczasem czestochow-
skie chlebki nie sa przeznaczone do spozycia. Dodanie do ciasta farb plakato-
wych moze by¢ traktowane jako profanacja sfery sacrum. Podobnie rzecz si¢
ma w przypadku wpigtego w bochenek przy pomocy metalowego drucika
smoczka z masy plastycznej'”. Brak peinego zwiazku z tradycja przejawia sie
w umieszczaniu na .martwym chlebie”, nie przeznaczonym do spozycia, drob-
nych kawalkow chieba, ktére nowozency zjadaja po powrocie z kosciola. Ma-
my tu do czynienia z kumulacjaq funkeji chleba na chiebie. Poza tym zdobne
pieczywo czgstochowskic nie wykracza poza przecietnosé. Laczy w sobie cechy
nowosci i oryginalnosei z tym, co wynika z tradycji. Przyjmujac zatem
za Abrahamem Molesem pig¢ zasad, ktérymi rzadzi si¢ kicz, mozna zakwalifi-
kowaé je do tej kategorii'®,

Nasuwa si¢ kolejne pytanie. Czy zjawisko zamawiania na wesela ozdobnych
chlebkow jest w Czgstochowie kwestig chwilowej mody i czy ma szans¢ upo-
wszechni¢ si¢ na tyle. by catkowicie wyprze¢ dotychczasowa forme tradycyjne-
go chleba i soli?

W literaturze odnotowano proby zastepowania tradycyjnego chleba innymi
jego odpowiednikami. We wsiach karpackich zdarzaly si¢ przypadki witania
nowozeacow tortem. Zwyczaj ten jednak nie przyjal si¢ na stale'’ By¢ moze
czgstochowskie chlebki stang sig, ze wzgledu na swoje ludyczne walory, kolej-
nym produktem proponowanym przez cepeliowskie sklepy, gdyz, jak uczy do-
swiadczenie, przecigtnemu smiertelnikowi . trudno jest zy¢ utrzymujac intymny
kontakt wylacznie z dzietami sztuki™'®.

" por.: Kowalski, o evr s, 439,

" Picerywa obrzedowego nie mozna bylo kaleczy¢ zadnym metalowym przedmiotem, nawet
nozem. pdyz zelazo. wedlug wierzen, jest czynnikiem zaklécajacym $wigteczng harmonig. Zob.:
Kowalski. oz evr, s 442,

¥ pPor.s A. Moles. Kiez, covli sctuka scezescia, Warszawa 1978, 5. 8 -9, 76 -80.

"7 Zob.: 7. Srromba-Rysowa, Prov wspolnym stole. 7 obvezajowosei wspdtezesnej wsi kar-
packivj. Wroclaw - Warszawa - Krakdw — Gdafsk — LodZ 1988, s. 85,

¥ Zob.: Moles. = eve.. s, 30,
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Barbara Pabian
CEREMONIAL BREAD IN THE CULTURE OF THE CZESTOCHOWA REGION
(Summary)

The author discusses the modern revival in the Crzestochowa region of the tradition
to bake richly ornamented bread. later served at various occasions. mainly at weddings, but also
at Christmas and First Communion). Such bread is prepared by persons with artistic skills. who
work in the bakerics in Czgstochowa. The bread is not caten: it only serves as decoration of the
table. The ornamental motifs {¢.g. a basket for bread and salt. grapes. acorns, ears of cereal plants,
horseshoe, rings, dove, flowers) are very colourful.



