Jacek Oledzki

DOROCZNE PIECZYWO OBRZEDOWE
POLNOCNO-WSCHODNIEJ POLSKI

W obrzedowasei $wigt koécielnych zwinzek liturgii
i mwyeczajow wywodzgeyeh sie z pierwotnych wierzen
ldowych  jest najezes$cie] bardzo Seisly. Zwyczaje
ludowe, pozhawione na preestrzeni wiekéw swych
oryginalnych tresci, w uroczystesciach ‘koscielnych
petnig rolg jednej z licznych form -~ swioiscie Wpraw-
dzie pojetego — kultu swietyeh, czy tez, rzadziej —
same] istoty Boga. Zdarza sie jednak, 2ze zwigzek
miedzy tymi dwiema réznymi pod wezgledem pocho-
dzenia warstwami cbrzedowymi jest prawie lub zu-
pelnie luzny., O takim nwlasnie zwigzku mogna mowié
w wypadku pieczenia tradveyinych, Iludowych ciast
obrzedowych na $wieta koscielne, szezegdlnie zas
ciast o formie figuralnej lub symboliczno-wyobraze-
niowej, ktére jeszcze do niedawna stuzyly zabiegom
magicznym, nie mieszeczgeym sie w  kregu spraw
bliskich ko$ciolowi.

Na terenie pélnocno-wschodniej Polski $lady tego
rodzaju pieczywa zachowaly sie w  obrzedowosel
swiagt: Nowego Roku, Trzech Krdli i Zwiastowania
N.M.P, W niektérych czesciach poludniowo-wschod-
niego Podlasia na dzien 25 marca (Zwiastowanie
N.M.P, prawost. Blachowieszczynie) pieczono tzw.
soustowe lapy” (nazwa bialoruska) lub | bocianie
lapy”. Na Warmii, Mazurach oraz na terenie kurpiow-
skiej Puszczy Zielonej ma Nowy Rok lub (rzadziej)
na Trzech Kroli wypiekano tzw. ,nowolatka” [ub
Jnowe latka” (por. mapke),

Obrzedowe pieczywo mnoworoczne i ha Trzech
Krdli oraz wypieki ma Zwiastowanie N.M.P. — sta-
nowlg gléwny przedmiot niniejszego opracowania.
Obejmmje ono réwniez pokrewne formy tradycyinych
ciast, ktére wystgpowaly lub jeszcze wystepujg na
omawianym tercnie,

O pieczywie obrzedowym z ferendw poinocno-
wschodnicj Polski (Augustowskie, Podlasie, Warmia,
Mazury oraz Kurpiowszezyzna) znajduig sie w lite-
raturze przedmiotu mnieliczne ogélne wzmianki. Od-
noszg sie one najczedciej do obrzedowyceh chlebdow
weselnych, Jezeli chodzi o omawiane rodzaje pieczy-

1 Por, O. Kolberg, Lud, Mazowsze, IV, 1880,
s. 242; M. Hofler, Neujohrsgebicke, Zeitschrift fiir
dsterreichische Volkskunde, IX, 1903, s. 185—3205;
M. Toeppen, Aberglauben aus Masuren, Gdansk
1867, s. 68—71; E. Schnippel, Ausgewdihlte Kapitel
2ur Volkskunde von Ost- u. Westpreussen, Beitriage
zu einer vergleichenden Volkskunde, Gdansk 1921,
5. 28~—83; A. Chetnik, Puszcza Kurpiowska, War-

Il. 1. Pieczywo ,nowe latko”, wyocbra-

Zenie krowy, ciasto 2Zytnie pytlowe,
wys. 8§ cm. Wyk., w 1957 r. M. Baldy-
ga, ur. 1885 r., w. Wach, pow. Ostro-
teka.

wa, to piS$mienne informacje istnieja wylgecznie na
temat noworocznych wypiekéw z Mazur i Kurpidw,
Natrafia sie na mnie glownie w pracach Kolberga,
Hoflera, Toeppena, Schnippela, Chetnika i1 Stelma-
chowskiejt. W dej sytuacji podstawa materialows
opracowania staly sie wyniki badan terenowych?2,

PIECZYWO NA NOWY ROK I TRZECH KROLI,
TEMATYKA I SYMBOLIKA POSZCZEGOLNYCH
FIGUR ORAZ ICH FUNKCJA OBRZEDOWA

Tematyka wypiekéw w poszezegolnyeh rejonach
badanego obszaru byla mniej Iub bardziej zlozona,
nie zawsze jednoznaczna. Ulegala ona pewnym zmig-
nem W miare zaniku samego zwyczaju pieczenia
ciast. To wszystko bardzo utrudnia podanie wyczer-
pujgeyeh informacji o zakresie tematyeznym 1 zna-
czeniowym form tego pleczywa. MoZna powiedzieé
bez zadnyeh zasirzezen, ze w kazdym wypadku po-
szczegolne wypieki przedstawialy lub symbolizowaty
to, co istnialo realnie w zyciu wsi i mialo kiedy$ jak
najbardziej okreslone, najczeseiej materialne zna-
czenie,

szawa 1913, s. 136; tenze, Pozywienie Kurpiow, War-
szawa 1936, s. 56; B. Stelmachowska, Rok obrzedowy
na Pomorzu, Torun 1933, 5. 74, 208.

2 PBadania terenowe objely ogdlem 70 wsi na
terenie Kurpiowszczyzny, Mazur, Warmdi i Podlasia.
Prowadzitem je w latach 19551957, w ramach stalej
pracy w Zakladzie Etnografii ITHKM PAN w War-
szawie,



.Nowe latka" — tak kurpiowskie, mazurskie, jak
i warminskie — przedstawiaty zwierzeta hodowane
w gospodarsiwie, Najezedciej byly to wyobrazenia
kréw, woldw, bykéw i cielat (il 1, 2, 5), koni, Zrebigt
Gl, 3, 4, 6, 7, 9, 13), rzadziej baranéw, owiec 1 jag-
nigt L 10, 11, 12). Dosyé czesto wystepowaly figury
ptakéw (il. 14, 17. 19, 22), jako ogdlnc wycbrazenie
drobiu, gesi, kaczek i kur3. Zupelnie wyjatkowo i tyl-
ko na terenie Mazur zdarzalo sie przedstawienie swini
(il. 15, 16). Wreszeie na Kurpiowszczyinic popularna
byla figura prredstawiajaca psa — siréza trzody,
pomochika pasterza (il 11).

Zarowno ma terenie kurpiowskie] Puszezy Ziclo-
nej, jak i poza jej obrebem wypiekano prrzedstawie-
nia najbardziei znanych, bliskich zwierzat leinyeh,

3 Na podstawie wiadomodel uzyskanych od infor-
matoréw oraz wlasnej obserwacji udaje sie ustalid
nastepujace proporcje ilosci  poszezegolnych  figur
wypiekanych na s$wieta przez jedna rodzine: figur
wyobrazajacych bydlo — od 5 do 10, konie — od
3 do 6, drob—odldoﬁ

ktére mnie wyginely i nie nalezaly do szkodnikéw.
Byly to jelenie (il. 25, 28), sarny i kozly (il. 27, 30),

zajaca (i1, 28) i wiewidrki (il. 29)4 Na Mazurach
sporadycznie zdarzalo sie wyobrazenie weza oraz
ryby (il. 8).

Wszysikie rodzaje figur nazywano ,nowymi lat-
kami”. Na Kurpiach uzywano nickiedy nazwy ,stwo-
rzenia” lub .stworzonka”, Mialy one réwniez nazwy
wtasne. Byly wiec ,byski", ,cielocki”, ,kunie”, ,ku-
niki”, ,barony”, ,owee”, ,jegnioki”, ,kokosze”, ,gun-
ski”, ,lelenie”, ,jelunki”, ,jeglacki”, ,kozy” i ,zajun-
ce”, W kilku miejscach na Kurpiowszczyznie nazwy .
najbardziej popularnych tam ,byskow” 1 _kéz" uiy-

wane jako okreslenia ogdlne dla wszystkich wy-
piekdw 7.
i Na wystepowanie figury wyobrazajgeej wie-

wiérke natrafitem tylke w 4 wsiach: w Przystani

i Wachu, pow. Osiroleka, oraz w Idzbarku, pow.
Ostroda, i1 Rudka, pow. Szezytno.
5 Dotyczy wsi Tatary, Golanka, Kadzidlo, St

Myszynice, Charciabalda, Bielusny Lasek i Zdunek,
pow. Ostroleka.
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Pieczywo ,,nowe latko’:

Il. 2. Wyobra-
zenie krowy, ciasto z2ytnie razowe,
wys. 7,5 em. Wyk. w 1957 r. W. Deptu-
la, ur. 1922 r., w. Deby, pow. Ostro-
leka. 1l. 3. Wyobrazenie konia, ciasto
Zytnie pytlowe, wys. 7,5 em. Wyk. w
1955 r. Wi Kolimas, ur. ok. 1890 r.,
w., Wach, pow. Ostroleka. Il. 4. Wyobra-
zenie konia, ciasto zytnie pytlowe, wys.
9 em. Wyk. w 1953 r. W. Olender, ur.
1898 r., w. Charciabalda, pow. Ostroteka,
Il. 5. Wyobrazenie cielaka, ciasto pszen-
ne, wys. 4,5 cm. Wyk. w 1956 r. A. Cza-
strzau, ur. 1872 r.,, w. Idzbark, pow.
Ostroda. Il. 6. Wyobrazenie Zrebiecia,
ciasto pszenne, wys. 4,5 em., Wyk., w
1956 r. A. Francek, ur. 1875 1., w.
Idzbark. Il. 7. Wyobrazenie konia, cia-
sto pszenne, wys. 6 cm. Wyk. w 1957 r.
M. Laszig, ur. 1874 r., w. Probark, pow.
Mragowo.

=1

Nazwa ,nowe latko” bezposrednio dotyczyla jed-
nak tylko jednego okreslonego typu pieczywa. Byl
to albo krazek, na ktérym znajdowaly sie przedsta-
wienia drobiu, gesi, kaczek, kur (il. 19)§, albo tez
kilka, a czasami nawet kilkanascie wyobrazen roz-
maitych zwierzat (np. kréw, koni, baranéw, jeleni,
zajecy, kur, gasek i psow), miekiedy razem z postacig
pasterza, umieszczonych na okregu i w S$rodku ta-
kiego samego jak poprzednio krazka (il. 20—23) "

i Wystepowanie tej odmiany ,nowego latka” za-
notowalem we wsiach: Charciabalda, Wach, Szwedro-
wy Most, Tatary, pow. Ostroteka, Laczki, Serafin,

pow. Kolno oraz na Mazurach w Probarku, pow.
Mrggowo, Por. W1l Kolago, Konkurs na wnetrze
chaty kurpiowskiej, ,Polska Sztuka Ludowa”, 1949,

nr 5, s. 158 (ryc. 3).
" Odmiana powszechnie znana na Kurpiach. Na
Mazurach stwierdzono jej wystepowanie we wsiach:

Wydaje sie, ze wystepujacy w obydwu odmianach
tej figury krazek nie stanowil jedynie elementu kon-
strukcyjnego -— w celu polaczenia obok siebie roz-

maitych figurek, lecz réwniez mial znaczenie jako
dawny symbol kregu magicznego. Wedlug wierzen
ludowych, krag magiczny zabezpiecza przed wszelkim
zlem to, co zostanie wprowadzone w jego obreb®
W obrebie krgzka ,nowego latka” znajdowaly sie
prawdopodobnie symbole zycia i plodnosci — ptaki?®

Pogubie, Wiartel, Szczechy Wielkie, pow. Pisz, Pia-
sutno, Rudka, pow. Szczytno, i w Probarku, pow.
Mragowo. Znana rowniez we wsi Kamborno, pow.
Olsztyn, na Warmii.

8 Por. K. Moszynski,
cz. II, z. 1, Krakow 1934.

9 Por. S. Poniatowski, Etnografia Polski, ,,Wiedza
o Polsce”, t. III, s. 292—294; K. Moszynski, op. cit.
s. 543, 547—5H48, 556—>557, 561, 5T0—5T4.

Kultura ludowa Slowian,




lub na pewno bardziej konkretne i aktualne symbole
plodnosci drobiu, zwierzqt domowych, wzglednie na-
wet lesnych.
Tematy poszczegdlnych form ,nowego latka"” 1a-
cza to pieczywo z hodowls, w pewnym stopniu réw-
10 W obecnym stanie badann nad noworocznym

pieczywem obrzedowym trudno jest wytlumaczyc
przyczyny, dla ktorych poszczegolne jego formy tak

6

niez z lowiectwem, wzglednie tylko zainteresowaniem
niektérymi zwierzetami le$énymi, oraz na Mazurach —
z rybolowstwem. Nie spotyka sie natomiast tematow

dziedzinami
Wy-

zwigzanych z innymi, réwnie waznymi

gospodarki, jak rolnictwo czy pszcezelarstwo 10,
$ci$le, a niekiedy wylgcznie wigzg sie ze sprawami
hodowli. By¢ moze mialo na to wplyw przypadajace
na okres zimy wzmozenie zainteresowania tymi spra-



Il. 13. Wyobrazenie jezdzca na koniu:
1 (z prawej) — pieczywo ,kozy prostyn-
skie”, ciasto pszenne. Wyk. w 1958 r.,
Fr. Brzezinska, ur. 1894 r., Ostrow Ma-
zowiecka. 2 (z lewej) — pieczywo ,nowe
latko”, ciasto zytnie razowe, wys. 10 cm.
Wyk. M. Deptula, w. Deby. pow. Ostro-
leka.

stepujgce sporadycznie na terenie Mazur wyobrazenie
jabloni, tzw. ,jablonka” (il. 18), stanowi jedyny przy-
klad powigzania pieczywa mnie z zyciem zwierzat,
lecz z wegetacja, i to raczej tylko drzew owocowych 11,

Odrebnag grupe stanowia tematy laczace sie z zy-
ciem rodzinnym. Nalezg do nich wystepujace poza
granicami kurpiowskiej Puszczy Zielonej wypieki-
wyobrazenia: postaci mezezyzny — nazwa gwarowa
wkawaler”, kobiety — n.g. ,panna”, dziecka w be-
ciku — n.g. ,dzieciok”, ,lalka”, pierscionkéw §lub-
nych — n.g. ,pierscionek”, wszystkie symbolizujace
ozenek, nastepnie wyobrazenia monet, jako symbole

wami w zwigzku z przerwg w pracach rolnych.
Obrzedowos¢ Nowego Roku i Trzech Kréli, jako
$wigt zimowych, silg rzeczy dotyczyla spraw hodo-
wlanych, kiére w tym czasie byly szczegolnie
aktualne.

Il Na pieczywo o nazwie ,,jablonka”, wyobrazaja-
ce desygnat tej mazwy, mie udalo mi sie natrafié
w czasie badan terenowych. Jednak o jego wystepo-
waniu wspominajg: M. Hofler, op, cit., s. 190; B. Stel-
machowska, op. cit.,, s. Tl

Pieczywo ,nowe latko”: II. 8. Wyobrazenie weza — dl.
4 em i ryby — di. 7 em, ciasto pszenne. Wyk. w 1956 r.
A. Czastrzau, ur. 1872 r., w. Idzbark, pow. OCstrida.
Il. 9. Wyobrazenie jezdZca na koniu, ciasto zZytnie razowe,
wys. 11 em. Wyk. w 1956 r. przez ziecia M. Deptuly z De-
bow, pow. Ostroteka. Il. 10. Wyobrazenie barana. ciasto
pszenno-zytnie pytlowe, wys. 5 em. Wyk. w 1957 r. M. Bal-
dyga, ur. ok. 1885 r., w. Wach, pow. Ostroleka. Il. 11. Ciasto

pszenno-zytnie pytlowe: 1 — wyobrazenie psa, wys. 4,5 cm.
Wyk. w 1957 r. W. Jermacz, ur. ok. 1925 r., w. Koziol, pow.
Kolno. 2 — wyobrazenie barana. Wyk. w 1958 r. M. Ko-

nopka, w. Tatary, pow. Ostroteka. Il. 12. Wyobrazenie ba-
rana, ciasto pszenno-Zytnie pytlowe, wys. 6 cm. Wyk.
w 1956 r. R. Forbis, ur. 1886 r., w. Oborczyska. pow.
Przasnysz.

powodzenia w zyciu, wreszcie przedstawienia trupiej
glowy, krzyza, drabiny — oznaczajgce sSmieré (il.
31) 12,

W wierzeniach ludowych zaréwno Nowy Rok jak
i dzien Trzech Kréli® uznane byly za swieta wiel-
kiej wagi. Rozpoczynaly one mowy okres wysilkow
czZtowieka w walce z trudnosciami bytu. W tych
dniach wzmagaly sie pragnienia uczynienia jutra
lzejszym, bardziej pomyslnym. Na obrzedowos¢ swiat
otwierajacych rok skladala sie wielka liczba zabie-
gow magicznych, ktérych gléwnym celem bylo od-
dzialywanie na konkretne dziedziny zycia, aby uczynic

12 Informatorzy: F. Pacia, w. Piasutno, pow.
Szezytno, E. Senff, w. Jankowice, pow. Ostrioda,
M. Sobierajska, w. Bartniki, pow. Przasnysz i in.

13 Niegdys réwniez w samym Kosciele sSwieto
Trzech Kréli mialo bez porownania wieksze znacze-
nie anizeli dzisiaj. Por. Encyklopedia Koscielna, pg
Teologicznej Encyklopedii Wetzera i Weltego, War-
szawa 1907, t. XXXIX, s. 239—241.




ie bardziej pomy$lnym, wzglednie wrozenie, jakie

ono bedzie.

Odtworzenie dzisiaj roli pieczywa w obrzedowaosci
noworocznej jest bardzo trudne. Zebrane informacje
z terenu pozwalaja co najwyzej mowi¢ o funkeji
ciasta w okresie, w ktorym zwyczaj pieczenia go sta-
nowil jeszeze zjawisko zywe. W takiej .f)ostaci na
Warmii i Mazurach zwyczaj ten wystepowal w dru-
giej polowie XIX w., na terenie kurpiowskiej Puszczy
Zielonej jeszcze w koncu XIX w,. M

Lepienie i pieczenie ciast odbywalo sie uroczyscie
w wieczor wigilijny przed Nowym Rokiem lub swie-
tem Trzech Kroli. Czynnosciom itym towarzyszyl
nastréj powagi. Do lawy lub stolu z przygotowanym
clastem zasiadala nieraz cala rodzina. Gléwna rola
w lepieniu przypadala mezczyznom 5. Wszystko to
§wiadczy niewgtpliwie o przywigzywaniu duzego zna-
czenia do tych praktyk.

W omawianym okresie lepiono wypieki z dos¢
znacznej ilosci ciasta !5, Mozna przypuszczac, ze ogol-
na liezba wypiekéw 1 ich form nie byla bez znacze-
nia jezeli chodzi o magiczng skutecznosé tych prak-
tyk, W wypadku wlasciwego ,nowego latka”, nie
ulega zadnej watpliwoéci, iz rodzaj i ilos¢ umieszczo-
nych na krazku wyobrazen mialy decydowaé¢ w mnad-
chodzgeym roku o rozmiarach przychéwku koni,
bydla, drobiu. ,[..] co ukscyli to postazili mna tym
kotosku, ile ma tym kolésku, to taki bandzie psy-
chéwek w nowym roku.” 17 ,[..] ciasto tak wydlobili,
gniazdko jakby kukulkéw, w Srodku ustazili kokosz
i dookola kun, krowa, cielok, loweca, jegnioki, $winia,
prosigeta, jaki psychéwek cheieli mieé.” 2

Po upieczeniu figur dzieci otrzymywaly je do za-
bawy i zjedzenia. ,,W wigilijo Nowego Roku to dzieci
bazily sie nimi, jek sie pozabazili to pogryzli, dziecko
sie dlugo nie nabazi.’ ,Dzieci wigzali kunie na nitki,
bawili sie, a potem pozarli [...]” 1, Nie jest wyklu-
czone, ze obdarowywaniu dzieci tymi wypiekami
przy$wiecaly rowniez jakie§ magiczne cele. ,,Wszyst-
kiego stworzenstwa nagnietli i kazde z dzieci musiato
to sprobowaé, polamali i kazdemu w gembe, zeby
kazdy musial zje§é.” 2 By¢ moze chodzilo tu o zabez-
pieczenie pieczywa przed zbezczeszczeniem.

4 Informatorzy: A. Krupa, w. Wiartel, L. Falen-
ski, w. Pogubie Srednie, pow. Pisz, W. Gradzki,
w. Rudka, K. Olas, w. Piasutno, pow. Szezytno,
M. Laszig, w. Probark, pow. Mraggowo, P. Rudzienski
i K. Tofel (ur. 1863), w. Kamborno, pow. Olsztyn,
M. Strzemienna, w. Wykrot, St. Pokornicki, w. Przecz-
niak, Gwiazda, w. Wolkowe, I. Deptula, w. Deby,
pow. Ostroleka, A. Wolicki, w. Lgczki, pow. Kolno.

15 Na podstawie wiadomoséci zebranych na Kur-
piowszczyznie, Sgdzge z faktu, ze lepienie figurek
,2nowego latka” znajg starcy z terenow Mazur, mozna
przypuszczaé, ze zwyczaj ten byl powszechny na
calym terenie wystepowania obrzedowego pieczywa
NnowWorocznego.

16 Trudno dokladnie ustalié, jakie ilodci maki
zuzywano na wypieki. Samych zas wypiekéw spo-
rzadzano zazwyczaj kilkadziesigt (ok. 20—30 sztuk).
Bylo ich tak duzo, ze zapelnialy powierzchnie stolu,

Il. 14. Pieczywo ,nowe latko”: 1 (z lewej) — wyobra-

“relwe Truchha, CUIESto UPUStRa., taug.. 4.5, e Wadle

w 1956 r. xxx, ur. ok. 1925 r., w. Probark, pow. Mrg-
gowo. 2 (z prawej) — wyobrazenie kury, ciasto pszen-
ne. Wyk. w 1955 r. F. Pacia, ur. 1872 r., w. Piastuno,
pow. Szczytno.

Cze$é spoérod wypiekow, wzglednie tylko wlasciwe
,howe latko”, starannie przechowywano na caly nad-
chodzgey rok. Na Mazurach chowano je na piecu lub
w szafce?. Na Kurpiach .,nowe latka” wieszano
w izbie u pulapu. ,,Na obazanek kacecka, kurka psy-
lepsiona i na $nurku uziesona nad stolem.” 22 , Robili
kotecko, a na nim ptoski. Na tsy nitki wiesali u pu-
lapu i palicem lub chlubky [galazka] rusyl, zeby
sie krgzalo.” # [..] na szczecinki sie nakladalo, to
sie bujaly jek grochy, to i byski i nowelatki.” 2*

Najblizsze otoczenie miejsca, w ktérym wieszano
,nowe latko”, nalezalo w izbie do uprzywilejowanych.
Tutaj nie rozkladano sie z zadnag pracg. Byl to ozdo-
biony wycinankami kgt w izbie miedzy oknami,
w ktorym stal stél z pasyjkg wsrod bukietow pa-
pierowych kwiatow. Nad stolem zwisal z pulapu
ozdobny ,kierec” — nanizane na rozpiete nitki slom-
ki i grochy. W jego sasiedztwie zatykano za belki
u powaly lub wieszano na $cianach palme wielka-
nocng, ,marcinke” — roézge poswiecong, ktora pa-
sterz przypedzal ostatni raz w roku bydlo z pastwiska,

a zebrane razem wypelnialy ,trafne sito” (duze
sito) — okreSlenie T. Kuty =ze wsi Parciaki, pow.
Przasnysz.

17 M. Strzemienna (ur. 1867), w. Wykrot, pow.
Ostroleka.

18 M. Laszig (ur. 1873), w. Probark, pow. Mragowo.

19 F. Redyk (ur. 1885), w. Szczechy Wielkie, pow,
Pisz, i A. Klos (ur. 1876), w. Przystan, pow. Makow
Mazowiecki.

20 A Czastrzau
Ostroda.

21 Na podstawie wiadomosci ze wsi Rudka, pow.
Szezytno, i Rostki, pow. Pisz. Por. B. Stelmachow-
ska, op. cit., s. 71.

22 1, Deptula, w. Deby, pow. Ostroleka.

23 A, Klos, w. Przystan, pow. Makow Mazowiecki.

24 M. Sirzemienna, w. Wykrot, pow. Ostroleka.

(ur. 1870), w. Idzbark, pow.
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pomyslnym, wzglednie wrozenie,

Odtworzenie dzisiaj roli pieczywa w obrzedowosci
noworocznej jest bardzo trudne. Zebrane informacje
z terenu pozwalaja co najwyzej mowié¢ o funkeji
ciasta w okresie, w ktérym zwyczaj pieczenja go sta-
nowil jeszcze zjawisko zywe. W takiej postaci na
Warmii i Mazurach zwyczaj ten wystepowal w dru-
giej polowie XIX w., na terenie kurpiowskiej Puszczy
Zielonej jeszcze w koncu XIX w. 1

Lepienie i pieczenie ciast odbywalo sie uroczyscie
w wieczdér wigilijny przed Nowym Rokiem lub $wie-
tem Trzech Kroli. Czynnosciom tym towarzyszyl
nastroj powagi. Do lawy lub stolu z przygotowanym
ciastem zasiadala nieraz cala rodzina. Gléwna rola
w lepieniu przypadala mezczyznom 5. Wszystko to
$§wiadczy niewatpliwie o przywigzywaniu duzego zna-
czenia do tych praktyk.

W omawianym okresie lepiono wypieki z dosc
znacznej ilosci ciasta 1. Mozna przypuszczac, ze 0gol-
na liczba wypiekow i ich form nie byla bez znacze-
nia jezeli chodzi o magiczng skutecznoS§é tych prak-
tyk. W wypadku wtasciwego ,nowego latka”, nie
ulega zadnej watpliwosci, iz rodzaj i ilos¢ umieszczo-
nych na krgzku wyobrazen mialty decydowaé¢ w nad-
chodzgeym roku o rozmiarach przychéwku koni,
bydia, drobiu. ,[..] co ukscyli to postazili na tym
kotdsku, ile ma tym kolésku, to taki bandzie psy-
chéwek w nowym roku.” 17 _[..] ciasto tak wydlobili,
gniazdko jakby kukulkéw, w s$rodku wustazili kokosz
i dookola kun, krowa, cielok, lowea, jegnioki, §winia,
prosieta, jaki psychéwek chcieli miec¢.” 18

Po upieczeniu figur dzieci otrzymywaly je do za-
bawy i zjedzenia. ,, W wigilijo Nowego Roku to dzieci
bazily sie nimi, jek sie pozabazili to pogryzli, dziecko
sie dlugo nie nabazi.” ,Dzieci wigzali kunie na nitki,
bawili sie, a potem pozarli [..]" . Nie jest wyklu-
czone, ze obdarowywaniu dzieci tymi wypiekami
przyswiecaly réwniez jakieS magiczne cele. ,,Wszyst-
kiego stworzenstwa magnietli i kazde z dzieci musialo
to sprobowaé, polamali i kazdemu w gembe, zeby
kazdy musial zjesé.” 20 By¢ moze chodzilo tu o zabez-
pieczenie pieczywa przed zbezczeszczeniem.

4 Informatorzy: A. Krupa, w. Wiartel, L. Falen-
ski, w. Pogubie Srednie, pow. Pisz, W. Gradzki,
w. Rudka, K. Olas, w. Piasutno, pow. Szeczytno,
M. Laszig, w. Probark, pow. Mrggowo, P. Rudzienski
i K. Tofel (ur. 1863), w. Kamborno, pow. Olsztyn,
M. Strzemienna, w. Wykrot, St. Pokornicki, w. Przecz-
niak, Gwiazda, w. Wolkowe, I. Deptula, w. Deby,
pow. Ostroleka, A. Wolicki, w. Laczki, pow. Kolno.

15 Na podstawie wiadomosei zebranych na Kur-
piowszczyznie. Sadzac z faktu, ze lepienie figurek
snowego latka” znajg starcy z terenow Mazur, mozna
przypuszczac¢, ze zwyczaj ten byl powszechny mna
calym terenie wystepowania obrzedowego pieczywa
NOWOorocznego.

18 Trudno dokladnie wustali¢, jakie ilosci magki
zuzywano na wypieki. Samych za§ wypiekow spo-
rzadzano zazwyczaj kilkadziesigt (ok. 20—30 sztuk).
Bylo ich tak duzo, ze zapelnialy powierzchnie stolu,
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Il. 14. Pieczywo ,nowe latko”: 1 (z lewej) — wyobra-
z2enie kaczki, ciasto pszenne, wys. 4,5 cm. Wyk.

w 1956 r. xaxx, ur. ok. 1925 r., w. Probark, pow. Mrq-
gowo. 2 (z prawej) — wyobrazenie kury, ciasto pszen-
ne. Wyk. w 1955 r. F. Pacia, ur. 1872 r., w. Piastuno,
pow. Szczytno.

Czesé sposérod wypiekow, wzglednie tylko wlasciwe
,nowe latko”, starannie przechowywano na caly nad-
chodzacy rok. Na Mazurach chowano je na piecu lub
w szafce?, Na Kurpiach .nowe latka” wieszano
w izbie u pulapu. ,Na obazanek kacecka, kurka psy-
lepsiona i na s$nurku uziesona nad stolem.” 22  Robili
kolecko, a na nim ptoski. Na tsy nitki wiesali u pu-
lapu i palicem lub chlubkyg [galgzka] rusyl, zeby
sie krazalo.” 2* |[..] na szczecinki sie nakladalo, to
sie bujaly jek grochy, to i byski i nowelatki.” 24

Najblizsze otoczenie miejsca, w ktorym wieszano
,nowe latko”, nalezalo w izbie do uprzywilejowanych.
Tutaj nie rozkladano sie z zadnag praca. Byl to ozdo-
biony wycinankami kgt w izbie miedzy oknami,
w ktérym stal stél z pasyjka wsrod bukietéw pa-
pierowych kwiatow. Nad stolem zwisal z pulapu
ozdobny ,kierec” — nanizane na rozpiete nitki slom-
ki i grochy. W jego sagsiedztwie zatykano za belki
u powaly lub wieszano na $cianach palme wielka-
nocng, ,marcinke” — rozge poswiecong, ktorg pa-
sterz przypedzal ostatni raz w roku bydlo z pastwiska,

a zebrane razem wypelnialy ,trafne sito” (duze
sito) — okreslenie T. Kuty ze wsi Parciaki, pow.
Przasnysz.

17 M. Strzemienna (ur. 1867), w. Wykrot, pow.
Ostroleka.

18 M. Laszig (ur. 1873), w. Probark, pow. Mrggowo.

19 F. Redyk (ur. 1885), w. Szczechy Wielkie, pow.
Pisz, i A. Klos (ur. 1876), w. Przystan, pow. Makow
Mazowiecki.

20 A, Czastrzau (ur.
Ostroda.

21 Na podstawie wiadomosei ze wsi Rudka, pow.
Szczytno, i Rostki, pow. Pisz. Por. B. Stelmachow-
ska, op. cit.,, s. T1.

22 I, Deptula, w. Deby, pow. Ostroleka.

23 A, Klos, w. Przystan, pow. Makow Mazowiecki.

24 M. Strzemienna, w. Wykrot, pow. Ostroleka.

1870), w. Idzbark, pow.




Il. 15. Pieczywo noworoczne z okolic Niedzicy, wyobrazenie swini (wg: M. Hdfler, op. cit, tabl
I. 16. Pieczywo ,nowe latko”, wyobrazenie §wini, ciasto pszenne, wys, 4.5 cm. Wyk, w 1957 r. M. Laszig. ur.
1874 r,, w. Probark, pow. Mrggowo.

oraz ,zianusek” przeciw piorunom # Umieszezanie
obrzedowego pieczywa wéréd tych peswiecanych
przegmiotéw — swiadezy o duzym jego znaczeniu.

Sam fakt istnienia w domu ,,nowego latka” mial
dodatnio wplywa¢ na rezultaty w hodowli zwierzgt
na przestrzeni calego roku. Niezaleznie jednak od tie-
go przekenania czesto uciekano sie bezpo$rednio do
pomocy pieczywa. Rozmoezone w wodzie podawano
krowom, ktore mialy sig cieli¢, kotnym owcom, czy
tez kurom w okresie niesienia jaj. ,Jek sie krowa
cielita, albo kokos niosla, to rozmocyli i dali zeby
latowata.” 26 | Robzili krowy, jelonki, jeglacki i dawa-
li krowom, coby mialy dobre cielocki” 27 Moja mat-
ko piekia z ciasta krowy, kokoski, dali kokoszom,
wmaezyli do picia krowom. Krzyzyki robili z ciasta
i oweom dali pezreé [..]” 2,

Magiczne praktyki, zabezpieczajace  hodowane
zwierzetda przed nieplodnoscia, stanowia te najbar-

% Na podstawie obserwacji przeprowadzone] we
wsiach: Wach, Chareiabalda, Wolkowe, Cieck, Sza-
franki, Dylewo, Tatary, Kadzidlo, pow. Ostrolgka,
Serafin, Lyse, Turodl, Zalas, Laczki, pow. Kolnn,

% WM. Laszig (ur. 1873), w. Probark, pow. Pisz.

% I, Piechotka (ur. 1870), w. Machory, pow. Mrg-

gowo, zam. w. Rozogi, pow. Szczyino.

# B, Senff (ur. 1881), w. Jankowice, pow. Osiroda,
Na terenie Kurpiowszezyzny nie udalo mi sie na-
trafi¢ ma tak wyrazne okreg§lenia magicanego prze-
znaczenia wypiekdw ,nowych laiek”. Oto niekidre
z zanotowanych na Kurmpiach wypowiedzi, dotyczace
tej kwestii: ,Moczono ten wypiek i dawano bydiu,
zeby Pan Jezus dal im ([bydiu] zdrozie [zdrowie]”.
(M. Deptuta, w. Deby, pow. Ostrolgka). ,Jek tsy lata
wyzisi [bedzie wisialo u pulapu w izbie] to lekar-

VI, 35).

dziej pierwolng warstwe funkcji zwyczaju pieczenia
Showyceh latek”, jaka udaje sie odtwarzyé na pod-
stawie isinicjgeych danyeh 25,

Funkcja ta jest uchwytna na calym obszarze wy-
stepowania cobrzedowego pieczywa noworocznego. Na
polnoco-zachdd od  terendw kurplowskie] Fuszezy
Zielonej ulega ona poszerzeniu ¢ wazng rolg wroézh
nowotocznych, na podstawie wypiekéw o tematyce
zwigzanej z zZyciem rodzinnym. ,Robzili z ciasta si-
gielki 3, psienigdze, smeré, psier§cienie i pod garnki
kladli, to dziewcoki i chlopoki wrazyli sobzie. Potem
pojedli je i pako).” 31, Na Nowy Rok nowelatka piekli,
to koza, to baranek lezal, to i lalek narobzili. To
w wilije robzili, a jek byt ten dzien, to nakladli na
stol, ukryli plachtg. Dzieweyny i chlopoki wyprosili
i potym zgadywali to byt taki éniech i zart [..773%

Na Warmii i Mazurach juz w osiemdziesigtych la-
tach XIX w., a na terenie kurpiowskiej Puszczy Zie-

stwo. Ale do <ego nie ziem”. (Gwiazda, ur. 1870,
w. Wolkowe, pow. Ostroleka).

2 Fakt, ze wsiréd wypiekow ,nowych latek” spo-
tyka sie wyobrazenia pewnyceh zwierzgt dzikich (np.
weza, jelenia, zajaca), ktore w wierzeniach ludowych
wystepuja jako istoty o mocach nadprzyrodzonych
wzglednie symbole spraw natury bardziej ogolnej,
nie zwigzanych z hodowly — pozwala domyé$laé sieg,
ze niegdy$ pieczywo to pelnilo inng funkcje; nie jest
wykluczone, Ze wigzalo sie z pewmego rodzaju kKud-
tem tych zwierzat.

30 Sigielki — figielki, w tym wypadku figurki
o ,zabawnym” wygladzie, §mieszne, niepowazne.

31 W, Gradzki, w. Rudka, pow. Szczytno.

32 M. Sobierajska, w. Bartniki, pow. Przasnysz.
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lonej w poczgtkach XX w. nie przypisywano pieczy-

wu wlasciwosei magicznych. Jesli zdarzalo sie, zZe
wypiekano ,nowe latka”, to wylacznie dla tradycji,
najwyzej z mysla o dzieciach, dla ktérych zabawa
figurkami i ich jedzenie stanowilo wielka, §wigtecz-
ng atrakcje . W tej postaci zwyczaj przetrwal spo-
radycznie na Warmii i Mazurach do konca XIX w.,
a na Kurpiowszczyznie nawet do II wojny $wia-
towej 34,

Po wojnie w kilku wsiach kurpiowskich zaczeto
wypiekaé ,nowe latka” na konkursy i wystawy sztuki
ludowej. Dzisiaj dla potrzeb CPLiA wyrobem tych
wypiekow zajmuje sie rodzina Konopkéw z Tatar 3.

Warto wspomnie¢, ze na omawianym terenie nie-
zaleznie od ,nowych latek” pieczono na Nowy Rok
tzw. ,,fafernuchy” — niewielkie, o ksztalcie romboidal-
nym wypieki z ciasta doprawionego niekiedy miodem,
tartym pasternakiem lub marchwig oraz pieprzem
(il. 33). ,,Fafernuchy”, chociaz w mniejszym stopniu
niz ,nowe latka”, sluzyly poczatkowo réwniez pew-
nym magicznym celom *, Proces zaniku magicznych

funkeji tyeh dwéch rodzajow pieczywa przebiegal
rownolegle. W wielu jednak ' wsiach pieczenie ,fa-
fernuchéw” utrzymalo sie dluzej, anizeli .nowych

latek™ 37, , Fafernuchy”, dzieki wyszukanemu smako-
wi oraz prostemu sposobowi wyrobu, przetrwaly jako
jedna z tradycyjnych atrakeji §wiatecznego pozywie-

33 Wskazuje na to caly szereg wypowiedzi infor-
matoréw zaréwno z terenéw Kurpiowszezyzny jak
i Mazur. W jednym tylko wypadku spotkalem sig
7z wyraznie pogardliwym (jesli tak mozna powiedziec)
stosunkiem do atrakeyjnosci tego zwyczaju. ,Nose
gruski [dziadkowie] to se madrowali [gnietli] nowe-
latka. A my to na Nowy Rok ciasta napsiekli fein,
wodki sie napsili, kielbasy nawazyli, bo tymi wypsie-
kami to by sie nie najad.” (F. Kozicki, ur, 1885,
w. Kipary, pow. Szczytno).

3% Dotyezy wsi: Charciabalda, Zdunek, Bielusny
Lasek, Brzozowy Kat, Wach, Piasutno, Siarcza Laka,
Szafarnia, Tatary, pow. Ostroleka.

3 Por. Wi Kolago, op. cit, s. 156—159; K. Piet-
kiewicz, Sztuka ludowa na Mazowszu, 1958, s. 58.

3% Uwazano np., ze groch dobrze obrodzi jesli sie
napiecze ,fafernuchéw” (wg M. Golanek, ur. 1890,
w. Borkowo, pow. Kolno). Na Nowy Rok w kosciele
rzucano z chéru ,fafernuchami”, zeby sie szczescilo
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nia. W niektorych miejscach, gléwnie zas we wschod-
nich rejonach Kurpiowszczyzny, kiedy zaniklo juz
pieczenie ,, nowych latek”, nazwe ich przejely ,fa-
fernuchy” 38, ,Na Nowy Rok to ciastecka do pocesto-
wania robio, ale nie tam jakie§ konie gnioto. Brelka
ciasta jest rozkulana na taki wolecek i wtencas ten
wolecek byl cienty nozyckami [nozycami do strzy-
zenia owiec] i wychodzily krzyzowe, kwadracikowe,
w rodzie kostki cukru nowolatka, albo fafernuchy —
nialy one dwa imiona. To bylo na przyjecie.”

LKOZY PROSTYNSKIE” — ODPUSTOWE
PIECZYWO Z TERENOW PODLASIA, ANALOGIE
Z .NOWYMI LATKAMI®" W ZAKRESIE TEMATYKI

FORM

Wydaje sie, ze tradycyjnie zwigzane z Podlasiem,
sprzedawane na odpustach i jarmarkach tzw. ,kozy
prostynskie” ¥ stanowia na t{ym terenie pieczywo
analogiczne do ,nowych latek”. Tematyka tego pie-
czywa pod wplywem czynnikéw wybitnie komercjal-
nych ulegla wyraznej standaryzacji. Nie dostrzega
sie wsrod ,koéz prostyriskich” takiej np. rozmaitosci
tematow, jaka wystepuje w ,nowych latkach”. Po-
dobnie jednak jak noworoczne ciasto obrzedowe
Zz Mazur czy Kurpiowszezyzny, wypieki podlaskie to

przedstawienia zwierzat, koni, barandéw, psow, koz,
jeleni (il. 34—39).
(wg F. Komosy, ur. 1870, Baranowo, pow. Makéw

Mazowiecki),

3 Na podstawie wiadomosci zebranych we wsiach:
Jurki, Dobrylas, Gawrychy, Zbéjna, Debniki, pow.
Lomza, Cieciory, Turosl, Koziol, pow. Kolno.

B Jw,

3% T, Nasiadka (ur. 1876), w. Debniki, pow.
Lomza.

% Nazwa ,kozy prostynskie” pojawila sie w cig-
gu ostatnich kilkunastu lat w literaturze przedmiotu,
Sami twérey oraz kupujacy te wypieki uzywaja
nazwy ,kozy”. Nazwg ,koza”, ,kozy”’ — oznacza sig
czesto w gwarze rozmaite przedmioty, niekoniecznie
przypominajgce lub majace jaki§ zwigzek z wilasci-
wym desygnatem tej nazwy. Uzywane sg te nazwy
najczescie] w sensie pejoratywnym. Poza tym nazwa
wkoza”, ,kozy” — to w miejscowe] gwarze sarna,
sarny.




Il. 17. Pieczywo ,nowe latko”, wyobrazenie kury
w gnietdzie wysiadujgcej kurczetn, ciasto pszenne,
wys, 3 cm. Wyk. w 1936 r. A. Francek, ur. 1875 r,
w. Idzbark, pow. Ostroda, Il. 18. Pieczywo noworocz-
ne ,jabltonka”, z okolic Nidzicy (wg: M. Hdifler, op.
cit., tabl, VI, 1), II. 19. ,Nowe latko”, na kregu wy-
obratenia drobiu, cigsto pszenno-zytnie pytlowe,
sredn. 8 em. Wyk., w 1955 r. W. Olender, ur. 1898 .,
w, Charciabaida, pow. Ostroteka, II. 20. ,Nowe lat-
ko', figura pasterza ofoczona wyobraZeniami drobiu.
ciasto 2ytnie, wys. 7,5 cm. Wyk. w 1958 r. M. Ko-
nopka, w. Tatary, pow. QOstroteka. Il 21. ,,Nowe lat-
ko”, na kregu wyobrazenic {(od lewej ku prawej):
krowy, zajgca, pasterza, konia i barang, w Srodku
kura z jajem na grzbiecie, ciasio pszenno-Zytnie py-
tlowe, $redn. 9.5 cm. Wyk. w 1957 r. M. Baldyge, ur.
1885 7., w. Wach, pow. Ostroteka.

wKozy prostynskie” od kilkudziesieciu lat wyra-
biane sg wylgcznie w Ostrowl Magowieckie] 11, Dla
wielu rodzin, rekrutujgcych sie z najbiednieisze]j
warsiwy mieszkancow miasta, wyrdb ,koz” jest jed-
nym z sezonowych zaje¢ zarobkowych %, Jeszcze na
poczatlkn XX w. ,Kozy” piekla na sprzedaz ludnogé
zamieszkujaca wsie nad Bugiem ({por. mapke). Pie-
czywo 1o pochodzeniem swym Scisle zwigzane jest
wige ze Sredowiskiem wiejskim i najprawdopodobniej
w tym S$rodowisku spelnialo w  jakim$é czasie role
viasta obrzedowego, sluzgcego magicznym praktykom
hodowlanym. W czasie badan terenowych nie udalo
sie jednak natrafi¢ na wystepowanie tradycji uzywa-
nia omawianego pieczywa do tych celow.

Centrum sprzedazy ,koz" slala sie Prostynia, wies
parafialna, polozona nie opodal Ostrowi Mazowiec-
kiej, stynaca na okolice z niezwykle ludnych od-
pustéw w dniu dw. Tréjey 4.

# Powstanie i rozwdj produkeji pleczywa ,kozy
prostyriskie” przypada w tym miedcie na pierwsze
lata po I wojnie $wiatowei. Na podstawie wiadomosdci
od informatorow zam., w Ostrowi Mazowieckiei:
Fr. Brzezinskiej, ur. 1894, E. Zalewskiej, ur. 1883
Z. Skrzecz, ur. 1898, M. Lipskiej, ur. 1899, St. Iwa-
nowskiej, ur. 1896 i informatoréw z Prosiyni: St
Ksigzka, ur. 1877, F. Scbotko, ur. 1898, M. Wysogrodz-
kiej, ur. 1882.

2 W Ostrowi Mazowieckiej wyrobem ,kéz” zaj-
mujg sie prawie wszystkie rodziny zamieszkale w naj-
biedniejszej dzielnicy miasta, w poblizu ulic Matkin-
skicj i Kacpurskiej. Ostrdw Mazowiecka jest miastem
o duzych tradyejach handlarsko-jammarcznych. Od-
bywato sie tu 6 jarmarkéw rocznie, Por, Slownik
Geograficany Krélestwa Polskiego, 1886, s. 696.

3 Prostyn nalezy do miejscowosci slyngeych cu-
dami. Pierwsze cudowne uzdrowienia datujs sie
w migjscowym kosciele juz od 1511 r. Por. B. Tur-
ski, Pamigtka =z Prostyni, Siedlce 1932, s. 16—42;
Stownik Geograficzny Kroélestwa Polskiego, 1888,
5. 63.

W samej Prostyni nie pieczono ,kdéz”. Ludnoesc
w tej wsi zajmowala sie [ zajmuje rolnictwem oraz
hodowls. ,, W Prostyni to same gospodarze, to im sie
nie oplaci robic.” (Z. Skrzecz, Osirow Maz,). Wielu
mieszkancéw Prostyni nawel nle orientuje sie jak
wyrabiane sg ,kozy”. ,Moze oni jakie§ masynki majo
i nimi robio te kozy ..”' (Cz. Rostek, ur. 1918, Pro-
stynia).




Pieczywo ,nowe latko”. Il. 22. Na kregu wyobrazenia:
krowy, konia, Zrebaka i krowy, w Srodku kura na
gniezdzie z kurczetami, ciasto 2ytnie pytlowe, Sredn.
13 cm. Wyk. w 1956 r. M. Deptuta, ur. 1887 r., w. De-
by, pow. Ostroleka. Il. 23. Figura pasterza otoczona
wyobrazeniami drobiu (kogutéw, kur, gesi), ciasto
zZytnie pytlowe, wys. 7 cm. Wyk. w 1958 r. M. Ko-
nopka, w. Tatary, pow. Ostroleka. Il. 24. Wyobraze-
nie jelenia (wg: K. Moszynski, ,,Kultura ludowa Slo-
wian”, cz. 2, z. 2, Krakéw 1939, s. 837). Il. 25. Wy-
obrazenie jelenia, ciasto pszenno-zytnie pytlowe, wys.
7.5 em. Wyk. w 1955 r. F. Scibek, ur. 1876 r., w. Zdu-
nek, pow. Ostroteka. Il. 26. Wpyobrazenie jelenia,
ciasto pszenno-Zytnie pytlowe, wys. 8 cm. Wyk.
w 1958 r. M. Konopka, w. Tatary.




p—

Sprzedaz ,kéz”’ w tradycji odpustéw na sw. Troj-
ce w Prostyni zajmuje wazne miejsce. Wokol zwy-
czaju zrodzila sie nawet legenda. Jest ona zywa do
dzisiaj wérdéd zjezdziajacych mna odpusty handlarzy
i samych mieszkancow wsi. ,Pod Ostroleks, FLomig
to sie sprzeda pieédziesiagt, sto, a w Prostyni to od-
pust z samych kozéw, bo to dlatego, ze $w. Trdjca
na kozie* do Prostyni przyjechali.”* _[..] ze to
Matka Boska-Swieta Tréjca na kozie sie objawila
i to jest pamiatka obchodzona co roku.”* ,Ktod
przyjechal mna kozie, prawda to Tréjca psez Bug
psyjechata i od tego te kozy pozbadli.” ¥  Powiadaja,
ze kiedy$ jaki§ jelen plyngl Bugiem i wyratowal
Swieta Troéjce, ktéra wpadta do wody.” # ,To kiedy§
Swieta Trojca psejezdzala na oflicy takiej*, woda
byla olbrzymia w Prostyni i oni §li i woda sie roz-
stepowala i jak psechodzili to mazat nachodzila, to
byl cud, to ludzie sie wzieli na te pamigtke robié
kozy w podobiZznie tej o$licy.” 50

Nie ulega watpliwosci, ze pierwotnie legenda do-
tyczyla wylacznie powstania w Prostyni kosciola 51,
7Z czasem uzupelniono ja osobnym watkiem o pie-
czywie. Do polgczenia faktow nie majacych ze sobg
bezposredniego zwigzku doszlo prawdopodobnie dla-
tego, ze zachodzila zbiezno$§¢ miedzy motywem o je-
leniu wystepujgeym w historii uratowania znajdujg-
cej sie w miejscowym kosciele, slyngcej cudami
figury — a przedstawieniami tego zwierzecia wsrod
form sprzedawanych wypiekéw na odbywajgcym sie
co roku odpuscie w Prostyni.

# Koza”, w tym wypadku sarna — jedna z tych,
ktére wyratowaly rzezbe Sw. Trojcy porwang przez
prad Bugu:; por. dalsze wypowiedzi.

% Anna Debek, ur. 1901, Ostréw Mazowiecka.

4% St Iwanowska, ur. 1896, Ostrow Mazowiecka.

7 Z. Skrzecz, ur, 1898, Ostréw Mazowiecka.

4 Chlodowski, ur. 1879, Prostyn, pow. Ostrow Maz.

49 W ludowej interpretacji prawd Kosgiola mozna
spotkaé¢ sie z okresleniem {rudnej do zrozumienia
istoty Tréicy Swietej jako Swietej Rodziny. W re-
zultacie czesto Swieta Rodzine, wzglednie Chrystusa,
Matke Boska i Boga Ojea, nazywa sie Trdjea Swiets.
Na Kurpiowszczyznie (we wsiach Lyse, Lipniki, Za-
las, pow. Ostroleka) wystepujgce tam kapliczki
Zz 7rzezbami przedstawiajgecymi wniebowstapienie
Matki Boskiej nazywane sa Swietymi Tréjcami.

30 P, Brzezinski, ur. 1894, Ostréw Mazowiecka.

it Legendy podobne do przedstawionych wyzej
spotyka sie dosyé¢ czesto na terenie Polski. Ttumaczg
one zawsze powstanie w danym miejscu koSciola.

2 Trudno wyja$nié, dlaczego na Mazurach i Kur-
piowszczyznie utrzymywala sie tak dlugo magia
hodowlana, jako obrzedowa funkcja omawianego pie-
czywa, a jednoczesnie na terenie Podlasia mnastgpil
tak wezeénie jej zanik. Moglo na to wplynaé szereg
czynnikéw, np. szezegdlnie duze znaczenie hodowli

bydla na Kurpiach i Mazurach, utrzymywanie sig
na Kurpiowszezyznie — spolecznie i gospodarczo
izolowanej — bardzo wielu tradycyjnych wierzen,

zwyczajow itp.,, a znow na Podlasiu slabe przywiaza-
nie osadnikéw dawnej szlachty zasciankowej do
wszelkich tradyeji kultury ludowej.

i Na podstawie wiadomosci uzyskanych od Da-
nitko Mazaruka (ur. ok. 1880), w. Plutycze, Pawla
Szewezuka (ur. 1879), w. Husaki, Tatiany Dabrow-
skiej (ur. 1892), w. Chraboly, pow. Bielsk Podlaski.

5

Do powstania takiej wlasnie wersji legendy moglo
dojs$é jednak przede wszystkim dlatego, ze sprzedaz
k02" na odpustach w Prostyni miata juz swojg od-
legla tradycje. Proces zaniku magicznych funkeji
zwyczaju pieczenia figur, zwanych ,kozami”, musial
zatem nastapi¢ na Podlasiu znacznie wezesniej niz
zarzucenie pieczenia ,nowych Ilatek” jako ciasta
obrzedowego na Kurpiowszezyznie czy Mazurach 52

PIECZYWO NA ZWIASTOWANIE N.M.P. —
»BUSLOWE LAPY”, TEMATYKA I FUNKCJA
OBRZEDOWA WYPIEKOW

Wystepowanie zwyczaju pieczenia ,buslowych lap”
udalo sie zanotowaé¢ w kilku wsiach powiatu Bielsk
Podlaski (por. mapke). We wsiach tych wypiekano
~buslowe lapy” do konca XIX w. mniekiedy, tylko
sporadycznie, jeszcze do I wojny Swiatowej 8, Pamieé
o tym zwyczaju jest juz dzisiaj nikla i zebranie wy-
czerpujaeych danych mnapotyka znaczne trudnosci.
Pogarsza sytuacjg brak jakichkolwiek wzmianek
o ,bustowych lapach” w literaturze przedmiotu.

Podstawowa i zarazem wlasciwg forma pieczywa
bylo wyobrazenie pieciopalezastej lapy bociana,
o rozstawionych pazurach (il. 42). Zdarzaly sie poza

Il. 27. Pieczywo ,nowe latiko”, wyobraze-
nie sarny, ciasto Zytnie razowe, wWYS.
8 ecm. Wyk. w 1953 r. Wi Kolimas, w.
Wach, pow. Ostroleka.
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Il. 28. Pieczywo ,nowe latko”, wyobrazenie zajgca, ciasto pszenno-zytnie pytlowe, wys. 55 ecm. Wyk. M. Bal-

dyga, w. Wach, pow. Ostroleka.

tym formy wyobrazajgce narzedzia rolnicze, stosun-
kowo najcze$ciej brony (il. 43—44) i znacznie rzadziej
sierpy oraz plugi lub sochy . Jak wyglgdaly te
ostatnie wypieki, nie udalo sie ustalié.

Ciasto przygotowywano w wilie Zwiastowania
N.M.P. Lepieniem i pieczeniem zajmowaly sie wylgcz-
nie kobiety. Wypieki dawano do zjedzenia dzieciom.
Bylo jednak w zwyczaju, ze przedtem wlasciwe ,bu-
stowe lapy” pokazywano bocianowi, ktéry =zdazyl
przylecie¢ na Zwiastowanie. Dzieci wynosily pieczy-
wo na podworze i tutaj oczekiwaly pojawienia sie
bociana. Kiedy nad obejSciem ukazal sie ptak, wzno-
sity one w jego Kklerunku wypieki, wolajgc ,,busoi,
busol, busol..” 55 Zdarzalo sie, ze dorosli nieoficjalnie
asystowali przy czynnoéci powitania przez dzieci bo-
ciana. ,Jak ujrzy bociana i pokacza sie po ziemi,
to nie bedzie siere$énia [kregostup] przy sierpie bo-

54 Wystepowanie wypiekéw wyobrazajgeych sochy
lub plugi udalo sie spotkaé¢ we wsiach Plutycze,
Andryjanki i Bujnowo, pow. Bielsk Podlaski, sier-
py — we wsiach Andryjanki i Husaki, pow. Bielsk
Podlaski.

% Na podstawie wiadomosci ze wsi Plutycze,
Knorydy i Andryjanki, pow. Bielsk Podlaski.

5 Danitko Mazaruk (ur. ok, 1880), w. Plutycze,
pow. Bielsk Podlaski.

57 Iwanowicz (ur. ok. 1900), w. Plebanowo, pow.
Sokoétka.
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le¢.” 3¢ [ Jak siedzi, a bocian leci, to trzeba wstaé
i podlecie¢, to mie bedzie ciezki.” 57

Zwiastowanie w ludowych wierzeniach na Podlasiu
(szczegolnie wsrod ludnosci prawostawnej pochodze-
nia bialoruskiego) wuznawane bylo nie tyle jako
uroczysto$é swiecenia, zgodnie z tradycja ewangelicz-
ng, nawiedzenia Marii Panny przez Ducha Swietego,
ile jako dzienn przylotu bocianéw — zapowiedZ na-
dejscia wiosny ¥, Bylo to wazne $wieto doroczne,
rozpoczynajgce okres wegetacji roslin, a posrednio
prac w polu — trwajgcych od wiosny az do jesieni.

Zwyczaj pieczenia ,buslowych lap” stanowil jakby
akt powitania przylotu bociandéw, a tym samym na-
dejscia wiosny. ,[..] wygladajg bociana i bociana
lapy pieka, i brony i sierpy, Zze to czas w pole” 5
».[...] to na przylot bociana, mata buslowe lape [matka
mowi do dzieci], bo dzisiaj przyleci busol.” 8  Na

% Por. S. Matusiak, Swiety przeklety (Bocian),
SLud” XIV, s. 170—178; W. Drozdowska, Obrzedy
i zwyczaje zwigzane z gospodarkq w Jasieniu, ,Pra-
ce i Materialy Muzeum Arch. i Etnogr. w Lodzi",
Seria Etnograficzna, nr 1, s. 107.

5 Inf. xxx (ur. ok. 1900), w. Andryjanki, pow.
Bielsk Podlaski.

80 Danitko Mazaruk (ur. ok. 1880), w. Plutycze,
pow. Bielsk Podlaski,




Zwiastowanie piekli brone, i sierp, i bociana lape, bo
to bocian przyniést wszystkiego.” 8! Boeian w wierze-
niach ludowych uchodzil za opiekuna gospodarstwa.
Przypisywano mu nadprzyrodzone moce. Chronil on
zabudowania przed piorunami, ostrzegal przed poza-
rem, zapowiadal nieurodzaj roku itp.% Bardzo mo-
zliwe, Ze pieczenie .bustowych lap” stanowilo w ja-
kiej§ mierze akt symbolicznej ofiary dziekczynnej
czy poklonnej, majacej na celu zjednanie sobie tego
ptaka 8, Wypiekanie ciast wyobrazajacych brony
moglo byé skonkretyzowaniem tej ofiary, wskazaniem,
ze na przylot bociana zostalo przygotowane gniazdo 84,
~Brony pieklim dlatego, Zze zakladaja [te narzedzial
na gniazdo.” % Powszechny jest zwyczaj zakladania
bocianom gniazd na dachu ktéregos z budynkéw lub
na drzewie, w poblizu obejécia. Uzywa sie przy tym
starych kol od wozdéw, a takze bron.

Wystepuja w zwyczaju pieczenia ,buslowych
lap” — obok wspomnianych tresci — inne, ktore
61 Pawel Szewczuk (ur. 1879), w. Husaki, pow.

Bielsk Podlaski.

8 Por.: ,U kogo bocian zrobi gniazdo to sie
poszeczesci. Poloz brone to ci sie poszezesei. Jak zruca
bociana [jak stary bocian zrzuca z gniazda mlodel,
to glodny rok, jak jajko, to urodzaj.” (G. Busko,
w. Putkowice Nadolne., pow. Siemiatycze). ,Latos
bocian $niegu psyniést na ogonie.” [tzn. sprawil, ze
mimo wiosny $nieg nie stopnial]l. (M. Czarnomys, ur.
1870, w. Plebanowo, pow. Sokoétka), ,,Nie mozna go
zaczepiaé, jak on sie zagniezdzi, to juz i piorun nie
uderzy.. Jak piskleta wyrzuca, to kto§ naklonul
[rzucil urok].. Jak wyrzuci jajko albo bociana (mlo-
dego), to na glod, a jak sie przebiera [opuszcza
gniazdo], to pozar.” (St. Iwanowiecz, ur. ok. 1900,
w. Plebanowo, pow. Sokoélka). Tego rodzaju poglady
na bociana spotyka sie na terenie calej bodaj Polski.
Por. S. Matusiak, op. cit.,, s. 171—174.

8 Por. S. Matusiak, op. cit., s. 171—174.

8 Por. przyp. 62.

8% Inf. xxx wur. ok. 1900, w. Andryjanki, pow.
Bielsk Podlaski.
8 Bardzo mozliwe jednak, ze wypieki wyobra-

zajace sierp, brone, plug — byly symbolami narzedzi
posiadajgcych wlasne (niezaleznie od bociana) wlasci-
wosci apotropeiczne. Wszystkie te narzedzia sg ze-
lazne, przy tym ostre, a wiec majg cechy wielu
apotropeionéw. Zresztg istnieja konkretne wypadki
wykorzystywania tych narzedzi do celéw magicznego
zabezpieczania czlowieka przed wszelkim zlem. We
wsi Plebanowo, pow. Sokotka, w koncu XIX w. zda-
rzalo sie, Ze w czasie wesela mlodozeficéw sadzano
na bronie (podobnie jak panne mlodsg powszechnie
sadzalo sie w dziezy chlebowej) i obwozono po obej-
Sciu zagrody. To zndéw, ,,aby chmury odwrdécié, prze-
wraca sie brone” (zebami w kierunku chmur). Por.
B. Gustowicz, O ludzie podduklanskim, ,Lud”, VI,
1900, s. 65. Podobnie zabezpieczano przed burzg stogi
siana, kladge ma nich brony do igory zebami. Por.
mat. fotograficzne M. Misinskiej, PAE, 1954, w. Pnie-
wo, pow. Kutno. GwodZz bronny uznany byl za szcze-
golnie skuteczne narzedzie przeciwko upiorom. ,Jak
ugadzo [zgadng], ktory bedzie wypior i po S$mierci
wbijo mu w piersi gézdz bronny i pochowajo twarzo
do spodu, to nie bedzie chodzic¢.” (Krasnostawskie) —
St. Poniatowski, Etnografia Polski, ,Wiedza o Pol-
sce”, t. III, s. 267; por. tez.: K. Moszynski, Kultura
ludowa Stowian, cz. II, z. 2, s. 309—310.

sprowadzajg sie do spraw zwigzanych wylacznie
z rolnictwem. Wskazywaloby na to istnienie obok
wlasciwych ,bustowych lap” — wypiekéw przedsta-

wiajgcych marzedzia.

Przy obecnym stanie zachowania omawianego zwy-
czaju trudno ustali¢, jakie bylo znaczenie tych wy-
piekéw. Mozna sie jedynie domyslaé, iz symbolizo-
waly one wazniejsze prace rolne (orke, bronowanie,
zecie zboz). Magiczne powigzanie tych symboli z po-
siadajacg mnadprzyrodzone moce postacia bociana
moglo mie¢ na celu zabezpieczenie, juz z nadejsciem
wiosny, pol przed suszag (utrudniajgcg orke i brono-
wanie), wzglednie przed nadmiernymi opadami i gra-
dobiciem (uniemozliwiajgcymi przeprowadzenie zniw,
niszczgcych plony) 5,

W zwyczaju pieczenia ,buslowych lap” dostrzega
sie reminiscencje kultu nadprzyrodzonych mocy bo-
ciana oraz magie, ktéora ma skierowaé¢ te moc na za-
bezpieczenie pomyslnosci w gospodarce rolnej. Wydaje

Pieczywo ,nowe latko”: Il. 29. Wyobrazenie wiewior-
ki, ciasto pszenne, di. 7.5 ecm. Wyk. w 1956 .
A. Francek, ur. 1875 r., w. Idzbark, pow. Ostréda.
Il. 30. Wyobrazenie sarny, ciasto pszenne, wys. 6,5 cm.
Wyk. w 1956 r. Fr. Lenkiewicz, ur, 1871 r., w.
Szwendrowy Most, pow. Ostroleka,
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sie, iz sa to dwie warsiwy wierzeniowe tego zwy-
czaju, przy czym druga przedstawia wartosci wtdrne,
w swej genezie péZniejsze .

W czasach, Ktére obejmuje pamieé mnajstarszych
ludz, zwyczaj pieczenia ,bustowych !ap” nie pelnil
juz tyeh funkeji. Wydaje sie, iz jego rola ograniczala
sie glownie do usdwieinienia dilugo oczekiwanej, uro-
czystej chwili nadejseia wiosny. Z dawnych tresei
zwyczaju pozostalo przywigzanie do tradyceyjnych
form wypiekéw oraz zdarzajgce sie sporadycznie wy-
padki, ze dzieei wychodzily przed dom i oczekiwaly
na ukazanie sie bociana.

W dwéeh wsiach, kiére kultywowaly zwyczaj pie-
czenia ,bustowych lap”, jeszcze na poczathu XX w.
przygotowywane na Zwiastowanie N.MP. wypieki
wyobrazajagce ptaki (i1. 41). Nazywano je ,skowron-
kami”. Lepiono i picczono ,skowronki” lacznie z ,bu-
stowymi lapami”. Nie zachowala si¢ jednak znajornogé
ani symbolicznego znaczenia wyobrazen, ani tez pa-
mieé¢ o ich roli obrzedowei w tym zwyeczaju %,

W ckolicach Sokotki przetrwal do dzisiaj zwyeza]
pieczenia na Zwiastowanie plackow zwanych ,sucha-
rami” lub ,bondami” %, Suchary”, lak jak ,busiowe
lapy" eczy ,skowronki”, piecze sie¢ z ciasta nie przy-
prawionego, ale obdziela sie nimi c¢alg rodzine. Bardzo
mozliwe, ze jest to jakas pozosialosé po dawnym
zwyczaju pieczywa obrzedowego.

Zwrocenie wiekszej uwagi na iresci magiczne
zawarte w zwyczajach pieczenia ciast obrzedowych ~
stwarza podstawe do przeprowadzenia analizy formy
plastyeznej poszezegolnyeh wypiekéw 1 pozwala
ostatecznie podigé probe interpretacii jej ogodlnych
wilasciwosci, Forme tych rzezb w ciescie naleiy bo-
wiem rozpatrywaé w  kategoriach im wlasciwyeh
funkeji — przede wszystkim jako przedmiotow wie-
rzeniowo-magicznych, nastepnie jako pozywienia,
a na ostathim miejscu — jako wytworéw, ktére maja
zaspokajaé pewne potrzeby rozrywkowe c¢zy nawet
estetyczne.

SPOSOB WYROBU POSZCZEGOLNYCH FORM
PIECZYWA

.Nowe latka” i ,buslowe lapy” pieczono z razo-
wej lub pytlowej maki zytniej. Zdarzalo sie spora-
dycznie, iz zamoiniejsi gospodarze uzywali pytlowej
maki pszennej z dodatkiem Zytniej. Natomiast ,kozy”
pieczono i piecze sie wylgeznie 2 maki pszennej.

Make rozczyniano wodg w niecce, Ciaste czasami
solono, niekiedy rowniez kwaszono, wzglednie doda-

57 Wskazywalby na to fakt, ze nazwa tego pie-
czywa — ,,buslowe lapy” (bocianie lapy) — odnosi sie
hezpoérednio do najbardziej popularnej formy samych
wyobrazen pieciopalezastych kofczyn bociana.

@ W ludowych wierzeniach skowronek uchodzi
za opiekuna pdl. Najprawdopodobniej wige zwyezaj
pieczenia wyobrazen i{ego pilaka na Zwiastowanie
N, M. P. byl jednym z tak wielu magicznych zabie-
géw o charakierze wegetacyjnym, dokonywanych
w oKkresie wiosennym.

% Na podstawie badan terenowych we wsiach:
Zadworzany, Wierzchlesie, Ogzierany Wlkp., Pleba-
nowo, pow. Sokolka.




35

Il. 31. Pieczywo noworoczne, Sym-
bole wrézebne (wg: M. Hdéfler, op.
cit., tabl. VIII, 34). Il. 32. Pieczywo
L nowe latko”, symboliczne wyobra-
zenie panny, ciasto pszenne, wWYS.
7 cm. Wyk. w 1955 r. F. Redyk, ur.
ok. 1880 r., w. Szczechy Wielkie,
pow. Pisz. Il. 33. Pieczywo ,fafernu-
chy”. Wyk. w 1956 r. Marianna Ko-
walezyk, ur. 1876 r., w. Gaczyska,
pow. Przasnysz. Pieczywo , kozy pro-
stynskie”: Il. 34. Wyobrazenie koni,
wys. 4 cm. Wyk. Eleonora Micha-
lak, ur. 1875 r., w. Buzyska, pow.
Losice. Il. 35. Wyobrazenia saren,
ciasto pszenne, wys. 6 cm. Wyk.
w 1959 r. Z. Sienkiewicz, wr. 1915 r.,
Ostréw Mazowiecka. Il. 36. Wyobra-
zenie jezdzca ma koniu, ciasto pszen-
ne, wys. 5 em. Wyk. w 1959 .
M. Debek, Ostréow Mazowiecka.
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Pieczywo ,kozy prostynskie”. Ii. 37. WyobraZenie je-
lenia, ciasto pszenne, wys. 4,5 em. Wyk. w 1959 7.
M. Debek, Ostréw Mazowieckea. IL 38. Wyobraienie psa
(cecha odroiniajgca — zakrecony ogon), ciusto pszen-
ne, wys. 5 em. Wyk. w 1958 r. F. Brzeziniska, Ostréw
Mazowiecka. 1. 39, Wyobrazenia jeleni, ciasto pszen-
ne, wys. 6—65 cem: 1 (z lewej) — wyk, w 1958 r.
M. Brzezinska, 2 (z praewej) — wyk. 2. Sienkiewicz,
Ostrow Mazowiecka. Il 40. Przygotowanie ciasta do
lepienia figur .kéz”: A. walek ciaste; B. walek po-
ciety na czastki; C. jedna z czqstek watka, maciecia
wlatwicjgce formotwanie poszczegolnych partii figury:

a. glowy — ,pyscka” lub .dziobka”, b. rogow —
LrOskow”, ¢, nig przednich — .ndéskéw”, d. noég tyl-

nych — tylnich nések”, e¢. ogona — ,ogunka”.

wano do niego troche drozdzy. Nie doprawianc go
lub tylko troche przyprawiano, aby w czasie piecze-
nia zapobiec znieksztalceniu odpowiednio uformowa-
nych figur. Ciasto wygniatano zawsze dlugo i staran-
nie, staranc sie, zeby bylo jak najbardziej spoiste
i twarde. ,[..] ma Stybno zagnies¢ w kopance, to
kazdy utworzy [..]"7. .Cysta woda i zdzichlecko
drozdzy to sie zagniecie, 1o as rece bola.” " [To ciesko
gnies¢, robienie to nic nie skodzi, ale gniecenie to
meka.” " Twarde ciasto nadawatlo sie do modelowania
najlepiej, ale mawet najtwardziej zagniecione stano-
wilo tworzywo wiotkie. Ciasto Zytnie, a szczegdlnie
razowe, W poréwnaniu do pytlowego pszennego po-
siada strukture bardziej gruboziarnistg i kleista.
Stanowi tworzywo latwe do Jormowania zwalﬂtyc}{
bryl. Ciasto- zas pszenne, pytlowe, jest konsystencji
ciggliwej. Mozna z niego iworzyé formy delikatne,
‘precyzyjne w rysunku. Faktura ciasta pszennego jest
gladka. zyvtniego (szezegdlnie zas razowego) — chropo-
wata.

Wszystkie omawiane rodzaje pieczywa modelowa-
no recznie, korzystajac niekiedy z pomocy noza, gdy
trzeba bylo rozdzieliéc bryle eciasta lub zaznaczyd
szezegdly (grzywy u koni, rogi u jeleni, ogony, pazury
‘w bocianich tapach).

W wypadku .nowych latek” i .buslowych lap”
lepienie kazdej z form byto zupelnie oscbng czyn-
nodeig, do pewnego stopnia odrebnym aktem rzei-
bienia. Wyrwany z bryly kawalek c¢iasta formowano
w rekach w odpowiednig figure. Niekiedy przypadko-
wy ksztalt kawatka ciasta narzucal wybor okreslone-
go tematu wypieku ™, Na Kurpiowszezyznie zdarzalo
sie, ze formowanie figur zwierzat takich. jak konie,
krowy, owce, jelenie, poprzedzale wytwarzanie w dlo-
niach walka o rozszerzonych nicco Kkoilcach, <o

7 M. Sirzemienna, w. Wykrot, pow. Ostroleka.

N Z, Skrzecz, Osiréw Mazowiecka.

" Fr. Brzezinska, Osirow Mazowiecka.

7 Na podstawie przeprowaszonej obserwacji pod-
czas lepienia .nowych laiek” przez M. Konopke
z Tatar, Wl. Klimas z Wachu, W, Olendra z Charcie]j
Baldy, pow. Ostroleka, i K. Wolnickiej z ILgczek,
pow. Kolno.
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Il. 41, ,.Skowronek”, ciasto pszenne, di. 8,5 cm. Wyk. w 1958 +. M. Szewczuk,
w. Husaki, pow. Bielsk Podlaski. Il. 42. ,Buslowe tapy”: I - ciasto 2Zyinie, szer.
8 em. Wyk. w 1957 r. Danitko Mazaruk, ur. 1878 r., w. Plutycze, pow. Bielsk Pod-
laski; 2 — ciasto pszenne, di, 20 cm. Wyk, w 1957 +. M., Szewczuk, ur. ok. 1885 r.,

w., Husaki.

ulatwialo rozdzielenie masy ciasta przy lepieniu
wyohrazen nog i szyi.

Inaczej lepiono L kozy”. We wsiach nad Bugiem
toczono z ciasta cienki, dlugi walek {o érednicy ck.
2—3 ¢m i dlugoscei 40—60 om) i skubige z miego po
kawatku modelowano samg figurke., ,,\Waleczek sie
ukula, po kawatku sie szczypie i robi koze” ™ Dzisiaj
lepienie ,koz” w Ostrowi Mazowieckiej jest jeszcze
hardziej usprawnione, Gotowy walek ciasta tnie sie
w specjalny sposéb nozem, na kawalki di. ok.
4—5 em. Niektorzy konce tyeh kawalkow  jeszeze
nacinaja, zaznaczajac w ten sposéb czastki, z kiérych
zostang wymodelowane nogi, ogon, szyja, rogi
(ii. 40). . Walecek sie zrobi [ sie poznie na kawalki,
potem sie rozki pseznie, dziubek uchyli.” ™ ,Inni to
nazynaja, ale to so wigksze, tamte to na ukos zno
i nacinajo kunce, tameci to z dziesieéd tysiecy tych
kozéw raobig,” 78

Wspdlng cecha sposobdw lepienia ,nowych latek”,
Joustowych tap” i ,koz” bylo rozpoczynanie formo-
wania kazdej figury od uksztaltowania jej bryly. De-
tale zas opracowywano na koncu. Formujge figure
zwierzecia, w jednej rece irzymano przygolowany
kawalek ciasta, druga zas wygniatano zarys ndg i szyi
(glowy). W dalszym ciggu opuszkami palcéw
(ohbydwdch ragk) modelowano korpus i madawano osta-
leczny ksztalt nogom i szyi. JuZz na kohicu formowano
lub tylko zaznaczano (najczedciej szpicem noza) takie
szezegoly, jak rogi, uszy, pysk, grzywe u koni czy
wymiona u krow oraz ogony. Wreszcie wygladzano
powierzchnie ciasta. ,,Znle sie na castki, wyrobi sie
nogi, drugi to od glowy (szyi) zacyna, ugniata sie jak
nalezy i potem sie jesce kulga.” W figurkach zwierzat
+nowych latek” miekiedy zaznaczano jeszcze oCZy
i pysk ziarnkami pieprzu 7.

.Nowe latka® i ,buslowe lapy’ po ulepieniu
wkladano do pieca chlebowego, czasemn jednoczesnie

™ Eleonora Michalak, w. Burzyska, pow. Bielsk

% M. Brzezinska, Ostréw Mazowiecka.

% M. Lipska, Ostrow Mazowiecka,

™ Dotyezy wsi: Tatary, Wach, Charciabalda, pow.
Ostroleka, Laezki, Serafin, Deby, pow. Kolno, i Przy-
stad, pow. Makdéw Mazowiecki.

™ 7. Sienkiewicz, Ostrow Mazowiecka.

z chlebem, albe ustawiano na rozgrzanej blasze
kuchenned, ,Kozy” pieczono tylko w piecu chlebo-
wym, uprzednio jednak warzono je w wodzie: do
garnka z wrzatkiem wrezucano [igurki garseig, a kie-
dy wyplynely na wierzch, wyjimowano je lyzka,
W Ostrowi Mazowieckiej ,kozom” po ocbgotowaniu
poprawia sie jeszcze znieksztalcong we wrzatku
forme.

~Nowe latka” i ,buslowe lapy” rozstawiano luZno
w wolnych miejscach w piecu, miedzy bochenkami
chleba, a na hlasze — pomiedzy garnkami. Ped ,bu-
stowe lapy” podkladano wysuszone liscie kapusty.
Natomiast ,kozy”’ ustawiano rzedami, gesto jedne
ohok drugich, we wsiach nad Bugiem na drewniangj
lopacie, w Ostrowi Mazowieckiej na plytkich brytfan-
nach. Figurki na lopacie lub blachach wkiladano de
pustego pieca, umyélnie rozpalonego na te okazje.

»~Nowe latka” i ,buslowe lapy” pieczono bardzo
niedbale, nieuwaznie. Czesto figurki pekaly w piecu,
albo tez zdjete z kuchennej blachy pozostawaly su-
rowe w srodku. Pieczenia ,koz” dokonywano z wiel-
ka uwaga, wykorzystujgc pelnag znajomosdé proceséw
zachodzacych w piecu. ., Tseba meoeno napalié, zeby
je od razu duch wziol, to nie popgkaja.” ™ Do pieca
nie moze powietse dochodzié, blacho sie zatke” ™
+W ziemie jest lepie] piec, bo nie rosng i tak nie
pekajy.” %

~Nowych latek” i ,bustowych lap” po upieczeniu
nie peddawanc juz zadnym zabiegom., Natomiast
»k0Z¥y" po upieczeniu malowano. Zwyczaj ten powstal
w Ostrowi Mazowieckiej przed II wojng swiatowsg 8L
We wsiach nad Bugiem ,kéz” nigdy nie malowano .

Powstanie, a nawet znaczny rozkwit tego zwy-
czaju przypadl ma okres, kiedy wiele tradycyinych
dziedzin sztuki ludowej juz zamieralo. Dokonal sie
w §cislym powigzaniu z jedna z najbardziej archaicz-
nych dziedzin tej tworczosci. Z tych wszystkich po-

% St. Iwanowska, Ostrow Mazowiecka.

30 J Mierzejewska, Ostréw Mazowiecka.

8t Potwierdzaja to wszyscy informatorzy.

82 Fakt ten jest jeszeze jednym dowodem, ze
dzisiejsze odpustowo-japmarczne ,kozy prostynskie”
to dawne pieczywo obrzedowe, zwigzane z magicz-
nymi praktykami wiejskimi.
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Pieczywo ,bustowe lapy”, wyobraZenia
bron: Il. 43 — ciasto 2ytnie, $redn. 8 cm.
Wyk. Danitko Mazaruk, w. Plutycze, pow.
Bielsk Podlaski. Il. 44 — ciasto pszenne,
dl. 16 em. Wyk. w 1958 r. M. Szewczuk,
w. Husaki, pow. Bielsk Podlaski.

wodow zjawisko, jakim jest malowanie pieczywa
prostynskiego, zasluguje na szczegolng uwage., Zrozu-
mienie okolieznosei i przyczyn, ktore zadecydowaly
o jego powstaniu., wymaga jednak osobnego opraco-
wania, znacznie wykraczajgcego poza ramy niniejsze-
go szkicu.

Przystepujgc do okreSlenia wilasciwosci formy pla-
stycznej w zestawie przedstawionych wypiekow, nie
mozna zapomina¢ o roéznicach w sposobie ich lepie-
nia i pieczenia®. Nalezy rowniez mie¢ na uwadze

43
44

83  Poszczegdlne figury ,koz”, niezaleznie od tego
kto byl ich tworeg, pelne sa ruchu, wyrazu. Naj-
czesciej jest to wynikiem procesu powstawania zu-
pelnie przypadkowych efektéw w czasie pieczenia
uprzednio obgotowanego clasta pszennego. ,0On
émesny [chodzi o figurke barankal, to w piecu tak
sie zrobi.” (Z. Skrzecz, Ostrow Maz.), Jesli sie wezmie
pod uwage pospiech, z jakim lepione sg , kozy”
(zdarza sie, #e jeden tworca lepi mna odpust do
2000 ,koé6z’), wowezas trudno dopusci¢ mozliwosé
bardziej dokladnego — wedlug jakichs wlasnych za-
mierzen — formowania bryly ciasta. Zresztg na pod-
stawie licznych obserwacji pracy tworcow tych wy-
piekéw mozna stwierdzi¢, ze jesli ma poeczatku (bez-
po$rednio po ulepieniu) sg one sztywne, nieznacznie
réznigce sie miedzy sobg, to po upieczeniu stajg sieg
zywsze i pelne wyrazu.
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fakt, ze poszczegoélne figury nie zawsze powstawaly
w tym samym czasie, miejscu, okolicznosciach
i wreszcie, ze ich przeznaczenie bylo niejednokrotnie

odmienne. Mimo tych nieblahych roznic, stosunek
zachodzgcy miedzy rzeczywistoscig rzezbiarska po-
szezegolnych  wypiekéw a rzeczywistoscig realnie

istniejgca jest, jesli mie identyczny, to przynajmniej

bardzo podobny.

Co prawda proba okreslenia tematu dowolnie wy-
branej figury, bez uciekania sie do informacji tworey.
nie zawsze wypada pomys$lnie. Nie znaczy to jednak,
ze sg to rzezby abstrakeyjne., wzglednie reprezentu-
jace bardzo symboliczne lub subiektywne widzenie
rzeczywistosci, Wszystkie one wyobrazajg konkretne
obiekty, jesli nie postacie zwierzat, to przedmioty,
narzedzia itp. Wlasciwosci tych realnie istniejgcych
obiektéow inspirowaly okreslone rozwigzania formal-
ne, nawet wowczas kiedy wypieki zatracily z tymi
obiektami swdj bezposredni, magiczny zwigzek. Jesli
zatem wyslepujg niekiedy znaczne nawet trudnosci
w ustaleniu co wyobrazajg figury wypiekow, jest to
juz wylacznie sprawa roznic miedzy wspolczesnym —
naszym ,widzeniem” rzeczywistosci, a tym, ktore
w zmaterializowanej postaci przetrwalo w formie
plastycznej omawianych ciast.

Powtarzajgca sie w przewazajgce] wiekszodci figur
niedoskonalo§é w przedstawianiu jednoznacznych bryl,
ksztaltow itp., operowanie, niezaleznie od charakteru
obiektu, tymi samymi umownymi formami — stano-
wi glowny przejaw takiego tradycyjnego sposobu
widzenia rzeczywisto$ci. Zarowno w wypadku ,no-

Objasnienie symboli:

wystepowanie tradycji pieczenia na Nowy Rok
lub Trzech Kréli ,nowego latka”,
wystepowanie tradycji pieczenia na Nowy Rok
lub Trzech Kroli ,fafernuchow”,

o$rodki wyrobu ,kéz prostynskich”,

Prostynia,

wystepowanie tradycji pieczenia na Zwiastowa-
nie N.M.P. (25.I11.) ,buslowych lap”,
wystepowanie tradycji pieczenia na Zwiasto-
wanie N.M.P. plackéw zwanych ,sucharami”
lub ,,bondami”,

brak wystepowania tradycji wymienionych ro-
dzajow pieczywa.

Miejscowosci (pierwsze liczby oznaczajq stup, dru-
gie — pas, liczby rzymskie — pole): 21, 13, I, Ligno-
wy; 21, 14, V, Pienigzkowo; 22, 15, VII, Zawadzka
Wola; 23, 15, V, Szwarcenowo; 23, 15, XII, Radom-
no; 24, 15, II, Rozental; 24, 15, XV, Zwiniarz; 24, 16,
VII, Kietpiny; 25, 14, X, Idzbark; 25, 16, II, Janko-
wice; 25, 17, V, Itowo; 26, 18, I1X, Zurominek; 26, 19,
X, Dziektarzewo; 27, 14, V, Kamborno; 27, 18, XII,
Golany; 27, 19, XIV, Obryte; 28, 13, X, w poblizu
Biskupca; 28, 15, VII, Rudka; 28, 16, IV, Kipary; 28,
17, I, Krzynowloga Wik.; 28, 17, VIII, Parciaki; 28,
17, XI, Jednorozec; 28, 18, II, Bartniki; 29, 13, XI,
Prebark; 29, 15, 1, Piasutno; 29, 15, XV, Dgbrowy; 29,
16, 1V, Wolkowe; 29, 16, V, Czarnia; 29, 16, VII, Zdu-

MAPKA. Doroczne pieczywo obrzedowe na terenie potnocno-wschodniej Polski, na podstawie
wych z okresu 1955—1957 i pracy B. Stelmachowskiej .,Rok Obrzedowy na Pomorzu”, Torun 1933 r.

Pieczywo ,.bustolve
tapy”, wyobrazenie brony.
ciasto Zytnie. Sredn. 8 cm.
Wuyk. Danitko Mazaruk, w.
Plutycze, pow. Bielsk Pod-
laski.

I, 45,

wych latek” jak i ,koz" — wigkszos¢ figur zwierzat,
niezaleznie od rodzaju, ma pekate korpusy, krétkie,
grube nogi, szyje wznoszgce sie pionowo, glowy
w ksztalcie malyeh stozkow, takie same krotkie

ogony.

Umownosé te obserwujemy réwniez w formie wy-
piekéw . buslowych lap”. Placki pokryte licznymi
stozkami czy kratki z przeplecionych waleczkow nie
kojarza sie nmam z obrazem bron laskowych, belecz-
kowatych, tych narzedzi do bronowania, ktére uzywa-
no na Podlasiu.

Niewatpliwie wlasciwosci wiotkiego, trudnego do
modelowania tworzywa, jakim jest ciasto, narzucaly
w pewnej mierze te wszystkie rozwigzania formalne.
Bardzo trudno jest np. formowaé z ciasta figury
zwierzat, ktore by mialy wysmukle mnogi, szyje wy-
ciggniete ukosnie do przodu, a nie wzniesione pio-
nowo ponad korpus, a na szyjach odpowiedniej wiel-

badan tereno-
nek; 29. 16, VIII, Wykrot; 29, 16, IX, Brodowe fLgki;
29, 16, X, Charciabatda; 29, 16, XI, Wach; 29, 16,
XVI, Siarcza Laqka; 29, 17, VII, Oborczyska; 29, 17,
VIII, Dylewo; 29, 17, XII, Wyszel; 29, 19, I1X, Przera-
dowo; 29, 20, VI, Plusy; 30, 15, VII, Wiartel; 30, 15,
XI, Zimna; 30, 15, XIII, Dudy Puszczanskie; 30, 15,
XV, Leman; 30, 15, XVI, Lgczki; 30, 16, IV, Turosl:
30, 16, V, Deby; 30, 16, VI, Lyse; 30, 16, XI, Pupki;
30, 16, XIV, Popiolki; 30, 17, I, Tatery; 30, 17, III,
Laski; 30, 17, XIII, Przystan; 30, 20, VI, Branszczyk;
31, 14, V, Szczechy Wielkie; 31, 15, XIII, Koziol; 31,
16, IV, Zaskrodzie; 31, 16, VI1I, Borkowo; 31, 17,
I, Debniki; 31, 17, 1, Parzychy: 31, 17, II, Jurki; 31,
18, V, Choromany; 31, 19, VI—VII, Ostrow Mazo-
wiecka; 31, 20, VIII, Prostyn; 33, 15, VII, Ciemnoszy-
je; 33, 16, X, Mocarze; 33, 17, XV, Zambrzyce Stare;
33, 21, 111, Burzyska; 33, 21, XI, Skrzeszew; 34, 13, IV,
Nowinka; 34, 13, XVI, Bialobrzegi; 35, 18, XV, Plu-
tycze; 35, 19, III, Husaki; 35, 19, XV, Knorydy; 35,
20, V, Andryjanki; 36, 15, XV, Zadworzany; 37, 16,
XV, Plebanowo; 37, 17, IV, Ozierany; 32, 21, VI, Ka-
rolewo; 34, 19, XVI, Kiersnowo; 35, 19, I1X, Bujnowo;
36, 18, I1X, Ryboly; 36, 19, I, Knorozy.

Uwaga: Dane dotyczqce pierwszych oSmiuw pozycji
oraz jedenastej pochodzq z pracy B. Stelmachow-
skiej. W niniejszym artykule nie sq szerzej omawiane.
Mapka sporzadzona na wycinku mapy podkladowej
projektowanej przez prof. J. Gajka do ,Polskiego
Atlasu Etnograficznego”.

)
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kosci glowy itp.# W kazdym 2z tych wypadkéw
grozilo bowiem, ze figura ulegnie zdeformowaniu
(nogi sie wykrzywig, szyja przechyli na bok), zanim
jei ksztalt zostanie utrwalony w czasie pieczenia.
Pod tym wzgledem ciasto z razowej maki zytniej
znacznie lepiej anizeli ciasto pszenne nadaje sie do
modelowania. Miedzy innym? dlatego tez najbardziej
jackrawe przyklady tego, Zze forma wynika z ogodl-
nych wiasciwosci tworzywa, obserwujemy w figur-
kach ,koz”, ktore modelowano z bardziej jeszcze
wiotkiego niz zytnie — ciasta pszennego.

W masie rozpatrywanych wypiekow znajdujg sie
egzemplarze, ktorych forma plastyczna jest jednak
nieco inna. Figurki zwierzat M. Konopki z Tatar
na Kurpiowszezyznie (il. 11, 26) majg smukle, cien-
kie nogi, szyje koni sg wyciagniete palgkowato do
przodu, glowy — to juz nie malutkie stozki, przy-
pominajgce dziobki ptakéw. Przedstawienia koni
oraz kréw (il. 2), wykonane przez W. Deptule z De-
bow, majg duze, tepo zakonczone glowy, szerokie
szyje, odpowiednio diugie ogony %. Rowniez w formie
wypiekow ,,kéz” Z. Sienkiewicz z Ostrowi Mazowiec-
kiej (il. 35, 39) dostrzega sie odejScie W pewnym
stopniu od tradycyjnej konwencji przedstawiania
zwierzat. Np. figurki jeleni, wykonane przez te twor-
czynig, zadziwiajg wysmukloéciag bryly i precyzyj-
nym modelowaniem detali, mimo ze w figurkach jej
trwaja jeszcze pewne Lkonwencjonalne rozwigzania
formalne. Do jakiego stopnia mozna mowic, ze sg to
osiggniecia odbiegajgce od powszechnie wystepujacych
zasad modelowania, a — co najwazniejsze — w pelni
zamierzone, niech s$wiadczy wypowiedZ Z. Sienkie-
wicz: ,koza musi by¢ S$magla, musi by¢é prosta, to
wazniejsze niz malowanie, a tak robio, ze na brzuchu
chodzi...” 8, Mozna przytoczyé wiecej tego rodzaju
wypowiedzi. Ich autorami zawsze sg ci, ktérzy lepig
figurki ,,do cego§ podobne”, ,proste”, ,zgrabmniusie”.
»Moje so zgrabniuskie, majo ruski i lepki i syjke jek
sie mnalezy.” % _Robio takie, postawi tak to ogon,
a tak to glowa, takie potworki.”# , Potem zacelim
konkurowaé, to zacelim je formowaé, zeby do cegos
byly podobne.” 8

Istniejg zatem konkretne wypadki radzenia sobie
z trudnym tworzywem, uzyskiwania efektéw formal-
nych nie wynikajgcych bezposrednio z charakteru
jego struktury. Mozna w zwigzku z tym mowié o wy-
stgpowaniu dwoéch roznigeych sie w jakiej§ mierze
sposobéw przedstawiania figur zwierzat. Wydaje sie,
ze odpowiadajg one mniej lub bardziej rozwinietemu
widzeniu realnej rzeczywistosci. Odpowiadajg one

8 Por.: ,Krowa po prawdzie ma duzg jadacke, ale
sig jej takg malg ukscypie, bo to ciasto. Jek grubo
[odpowiedniej wielkodci] zrobzié, to paka, tseba ro-
bzi¢ delikatnie.” (Marianna Konopka, ur. 1879, w. Ta-
tary, pow. Ostroleka).

3 8 W. Deptula jest mlodym mezczyzna. Kilkakrot-
nie opuszczal wies (stluzba w wojsku, praca na Zie-
miach  Odzyskanych). Lepienie ,nowych latek”,
wedlug zasad dajacych zupelnie nowe rozwigzania
formalne, jest dla niego rzeezg réwnie spontaniczng,

a2

w jakim$ stopniu gléwnym etapom zmian [unkeji
wypiekow.

Najprawdopodobniej dla wielu ludzi, ktorzy wy-
rabiali ,nowe latka” wzglednie ,kozy’, umownos¢
w przedstawianiu figur zwierzat nie wystepowala
w sprzecznosci z ich wilasnym wyobrazeniem o Zy-
wych zwierzetach. Nie jest wykluczone, ze wlasnie
takie pekate, o grubych, krotkich nogach przedstawie-
nia zwierzat stanowily formy zamierzone. Przypomi-
naly one dobrze odzywione, tluste krowy czy konie,
a takie przeciez mialy byé zwierzeta w wyniku ma-
gicznych zabiegow z pieczeniem ciasta. Poza tym tego
rodzaju formy mnajlepiej stuzyly do zabawy dzieciom
i wreszcie — byly odpowiednie do jedzenia. Przy
takim stanowisku nie bylo rzecza najistotniejsza, aby
glowy, ogony i inne detale mialy odpowiednie pro-
porcje wzglednie ksztalt.

Rozwoj w kierunku bardziej rozbudowanego spo-
sobu plastycznego wyrazania podejmowanych przez
tworcoéw tradycyjnych tematéw nalezy wigzaé przede
wszystkim, jak sie wydaje, z faktem calkowitego za-
niku pierwotnych, magicznych tresci i funkeji pie-
czywa. W zwigzku z tym pewna rezerwa w stosunku
nie tylko juz do tresci magicznych tych wypiekéw,
ale rowniez do caloksztaltu przez tradycje przekaza-
nych zasad lepienia, pieczenia i uzytkowania figur —
pozwolila twércom znalez¢ nowe rozwigzania formal-
ne. Popularnoéé nieznanych dawniej wzoréw ikono-
graficznych (spotykanych w pismach ilustrowanych,
plakatach itp.) niewgtpliwie sprzyjala zerwaniu
z tradycyjng konwencjg plastyczng.

Nasuwa sie na koniec pytanie, w jakim ewentual-
nie zwigzku pozostawalo omawiane pieczywo ze spo-
tykanymi w innych rejonach kraju formami wypie-
kow obrzedowych. W literaturze przedmiotu istnieja
na ten temat tylko skape dane i przyczynkowy ich
charakter pozwala zaledwie czesciowo odpowiedzieé
na to istotne pytanie. Poza tym odpowiedZ moze do-
tyczy¢ wylacznie pieczywa noworocznego, albowiem
o ,bustowych lapach”, wzglednie pokrewnych im for-
mach, brak jest w literaturze jakichkolwiek danych.

Wedlug B. Stelmachowskiej, w obrzedowosci no-
worocznej na Kujawach wystepowal zwyczaj wréze-
nia z figur wypieké6w wyobrazajgcych zwierzeta oraz
ludzi. Tak jak ma Mazurach i Kurpiach, pieczywo to
nosilo nazwe ,nowe latko” %, Kujawskie ,nowe lat-
ka” stanowily niewgtpliwie odpowiednik omawianych
juz, tak popularnych ma Mazurach symboli
wrozebnych.

W niektorych partiach Malopolski wystepuje jesz-
cze do dzisiaj zwyczaj obdarowywania na Nowy Rok

naturalng, jak dla jego matki-staruszki pozostawanie
w S$wiecie tradycyjnych konwencji plastycznych.

85 Bardzo wielu twoércow w ocenie wygladu ,kéz"”
wyzej stawia ich strone rzezbiarska niz malarskg
(czy raczej zdobniczg).

87 A, Debek, Ostrow Mazowiecka.

#8 St Iwanowska, Ostrow Mazowiecka.

88 7 Sienkiewicz, Ostréw Mazowiecka.

0  Por. B. Stelmachowska, op. cit., s. 208.
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kolednikéw specjalnymi buleczkami, tzw. ,szczodra-
kami” #1. Istniejg dane, ktére wskazujg, Ze ,szczodra-
ki” byly niekiedy wyobrazeniami zwierzat 2. By¢ mo-
ze wiec, iz pieczywo to — podobnie jak kurpiowskie
czy mazurskie ,nowe latka” — wigzalo sie z magicz-
nymi praktykami dotyczacymi hodowli.

Podane przyklady wystarczajg, aby przypuszczad,
ze ,nowe latka” z terenéw pdlnocno-wschodniej Pol-
ski oraz podlaskie ,kozy” stanowig jeden z wielu
reliktéw pieczywa zwigzanego z magia hodowlana,
ktére wystepowalo niegdy$s ma rozleglych polaciach
Polski.

Bliskie, a nawet bardzo bliskie analogie do
omawianego pieczywa daje sie réwniez odnalezé
w rozmaitych formach wypiekéw  spotykanych
w obrzedowosei (je§li nie Nowego Roku, to sSwiagt
o podobnym w ludowych wierzeniach znaczeniu ),
wystepujacych na terenie Luzye®, Czechoslowacji s,
Jugostawii ¥, Bulgarii *", a mawet w bardziej jeszcze

91 Por., ,Prace i Materialy Etnograficzne”, t. X,
z 1, Wroclaw—Krakéw 1952—53, s. 153—155; B. Gu-
stowicz, op. cit., s. T2.

2 Por. M. Kietlicz, Szczodraki w Krotoszynie,
,Lad”?, t. I1I, 1897, s. 160.

9 (Czesto te same tredei zawieraly ludowe obrze-
dy, przypadajace na Wielkanoc lub Boze Narodze-
nie, §wieta rozpoczynajgece nowy okres w roku prac
gospodarstwa wiejskiego, czy nawet obrzedy w dniu
$w. Mikolaja, §w. Marcina i §w. Walentego — tych
wszystkich swietych, ktorzy uchodzy za opiekunéw
zwierzat.

84 Por. A. Fischer, Etnografia Slowianska, Luy-
czanie, Lwow—Warszawa 1932, s. 93: ,[..] na Nowy
Rok piecze sie nowe letka z maki pszenicznej i roz-
norodne drobne pieczywka w ksztalcie zwierzgt do-
mowych dla bydla, a inne znéw dla dzieci i mlo-
dziezy.”

% Por, Fr. Lego, Svatebni peciva z jiznich Cech,
oCesky Lid”, VII, 1898, s. 129—132; tenze, Jindricho-
hradecké pecivo Mikuldsske, ,Cesky Lid”, X, 1901,
5. 128—130; Jos. Petrak, Lidové pecivo v Podkrkonosi,
LCesky Lid”, X, 1901, s. 288—291; A. M. Rychmano-
va — Koldcova Slavnost na Slovdicku, ,Cesky Lid”,
XII, Lidova jidla na Podripsku, ,,Cesky Lid”, XIV,
1905, s. 145.

% Wedlug prof. M. Gavazziego ma terenie Chor-
wacji wystepowal zwyczaj wypiekania na dzien §w.
Walentego wyobrazen wymion kréw i klaczy, ktére

odleglej Gruzji®. Jesli chodzi o obszary Niemiec °,
wzglednie Awustrii 199, to w ogromnej ilosci wystepu-
jacych tam rozmaitych rodzajéw pieczywa obrzedo-
wego — nie znajdujemy bardziej widocznych podo-
bienstw do interesujacych nas form i tematéw.

Wydaje sie jednak, ze mimo mniej lub bardziej
wyraznego podobienstwa noworocznego pieczywa
z Mazur, Warmii i Kurpiow do szeregu form wypie-
kow obrzedowych wystepujaeych w kulturze ludowej
Europy, stanowi ono w duzej mierze zjawisko orygi-
nalne, a nawet do pewnego stopnia jedyne w swoim
rodzaju. Nigdzie bowiem poza Mazurami, Warmig,
a szczegolnie Kurpiami ! nie udalo sie stwierdzié,
aby w formach jednego rodzaju pieczywa obrzedo-
wego przetrwal tak bogaty zestaw tematow, tak Scisle
powigzanych ze §wiatem chlopskiej gospodarki, a przy
tym oparty na niezwykle realistycznej, mimo swej
prostoty, formule plastycznego obrazowania rzeczy-
wistosei.

dawano tym zwierzetom do pozarcia w celu polepsze-
nia hodowli.

97 R. Angielowa, Bulgarskie pieczywo obrzedowe
(rekopis w tece redakcyjnej ,Polskiej Sztuki Ludo-
wej”, 8. 2—3); W. Stoilkow, Iz narodnaga kultura na
s. Businci, Trnsko, § 18, Prazdniczni Obiczaj, lzwie-
stija na Narodnija, Etnografski Muzej. Sofija, XII,
1936, s. 143—144.

%  Por, A. S. Chachanowa, Prazdnowanie Nowogo
Goda u Gruzin, ,Etnograficzeskoje obozrenie”, III,
Moskwa 1889, s. 33, 38—39.

8 WM, Hofler, op. cit, s. 185—205; tenize, St. Ni-
kolausgebdcken, ,Zeitschrift flir Volkskunde”, 1902,
s. 80, 198; tenze, Gebildbrote bei der Geburts-Wo-
chenbett- und Tauffeier, . Zeitschrift fiir Osterreichi-
sche Volkskunde”, XV, 1909, s. 81—111; O. A. Erich,
Gesichtspunkte fiir ein Bildgeschichte der figiiralichen
Gebickes, ,,Oberdeutsche Zeitschrift fiir Volkskunde,
VI, s. 153; K. Speiss, Grundlininen einer Formen-
und Gestaltenkunde der Gebildbrote, , Jahrbuch fiir
historische Volkskunde”, III/IV, Berlin 1934, s. 391;
E. Hoffman Krayer, A. Bichtold-Stiubli, Handwoér-
terbuch des Deutschen Aberglaubens, Berlin—Leipzig,
t. ¥I1, 1931, s. 321, 373, t. V, 1932/3, & 645

100 E. Burgstaller, Brauchtummsgebicke und
Weinachtsspeisen, Linz 1957, s. 66—67; tenze, Festtags-
begicke, Osterreichischer Volkskunde Atlas, Komen-
tar, Linz 1959, s. 16—17.

101 Por, material w pracach cyt. w przypisach 95,
98—100,

Fot.: J. Oledzki, J. Swiderski — il. 23.




